
第二類

植物產品

類註：

1.─本類「團粒」一詞係指產品經凝聚係由直接壓縮或由加入重量未超過３％之黏合劑而成。

第 六 章

活樹及其他植物；球莖、根及類似品；切花及裝飾用葉

章註：

1.─除須符合第06.01節第二部份規定外，本章僅係指通常由苗圃或花店供應作種植或裝飾用之各種活樹及活植物（包括植物苗）；但不包括馬鈴薯、洋蔥、蒜頭（大蒜）及其他第七章之產品。

2.─列入第06.03或06.04節之貨品應包括全部或部分，以該貨物所製成之花束、花籃、花圈或類似品、不論是否有其他材料所製成之附件，但不包括歸列第97.01節之美術拼貼或類似之裝飾板。

總則

    本章包括一種由苗圃或園藝家所供給之全部活植物適合供作種植或裝飾用者，還有菊苣植物及其根──第12.12節以外之根；即使不由苗圃或花店供應者也算在內。其範圍由樹、灌木、及灌木枝至植物苗，其中且包括藥用植物。本章不包括種子及果實，或若干塊莖及球莖（如馬鈴薯、洋蔥、分蔥及大蒜）因該項物品無法區別為食用類或種植類。

本章尚包括下列各項：

（1）作裝飾用之切花及蓓蕾，葉，枝及植物體之其他部份，無論是新鮮、乾燥、染色、漂白、浸漬或用其他方法處理者。

（2）花束、花圈、花籃及類似的花卉業者所出售商品。

06.01-鱗莖、塊莖、塊根、球莖、冠芽及匍匐莖，在休眠中、生長中、或開花中；菊苣及根，不包括第12.12節之根。

0601.10-鱗莖、塊莖、塊根、球莖、冠芽及匍匐莖，休眠中者

0601.20-鱗莖、塊莖、塊根、球莖、冠芽及匍匐莖，生長中或開花中；菊苣及根

    本節包括下列各類植物之鱗莖等，不論進口時是否種於缽中或裝於盒子等。

    宮人草、台頭翁屬（鱗莖品屬）、秋海棠屬、曇華、雪榮花、君影草屬、番紅花屬，櫻草屬、西番蘭、沙漠火燭花、小菖蘭、貝母、雪花、唐菖蒲、大岩桐、風信子、鳶尾、百合、射干菖蒲、水仙花、伯利恒之星、醡醬草、毛莨、海芋、易格列迪、晚香玉、小慈姑。

    本節尚包括非裝飾用植物（例如大黃冠芽）之鱗莖類及蘆筍冠芽。

    但本節不包括若干第七章所列鱗莖、塊莖、塊根、球莖、冠芽及匍匐莖（根莖）（例如洋蔥、分蔥、大蒜、馬鈴薯、菊芋）以及薑之根莖（第09.10節）。

    菊苣植物及根則包括在本節內。未烤過之菊苣根其品種Cichorium intybus sativum除外（第12.12節）。

06.02-其他活植物（包括根），插穗及裔芽；菇類菌種（＋）。

0602.10-未長根插穗及裔芽

0602.20-食用果實及堅果之樹、灌木及矮叢樹，已否接枝均在內

0602.30-山杜鵑及杜鵑，已否接枝均在內

0602.40-玫瑰，已否接枝均在內

0602.90-其他

本節包括：

（1）所有種類之樹、灌木及矮叢樹（森林、果實、裝飾等）包括接枝用之砧木。

（2）所有種植用植物和樹苗，但屬於第06.01節者除外。

（3）植物之活根。

（4）未長根插穗；裔芽（接樹之嫩枝或嫩芽）；蔓枝及芽。

（5）菇類菌種，無論它的菌絲體是否與土壤或植物混合者。

 本節之樹、灌木、矮叢樹及其他植物，進口時可能為裸根或帶土或種植於缽、盒或類似物品中。

 本節不包括第06.01節大理花之塊根及第06.01或12.12節菊苣根。

。

。。

目註解：

第0602.20目

    第0602.20目「樹、灌木及矮叢樹」一詞，包括帶有木質莖幹的藤與蔓（例如葡萄、博伊森莓、露珠莓、奇異果）及其長根插穗。

    本目不包括野玫瑰（第0602.40目）。

第0602.20，0602.30，0602.40及0602.90目

    活根依照其植物適當之目來分類。

06.03-花束用或裝飾用之切花及花蕾，鮮、乾、染色、漂白、浸漬或其他方式處理者。

0603.10-鮮

0603.90-其他

    本節不僅包括切花及花蕾，且包括以花或花蕾作成之花束、花圈、花籃及類似物（例如花束及插於鈕孔之花）。如其具有花卉商品之基本特性，即使帶有其他材料製成的配件（緞帶、紙飾物等），仍視為花束歸入本節。

    樹、灌木及矮叢樹之剪切枝，若帶有花或花蕾者（例如木蘭及某些品種之玫瑰），視為切花或花蕾，歸入本節。

    本節不包括主要用作香料、藥用，或作殺蟲、殺菌或類似用途之花、花瓣及花蕾，如進口時其情形不適於作花束或裝飾用者（第12.11節）。

    本節尚不包括第97.01節之美術拼貼及裝飾板。

06.04-花束用或裝飾用之各種植物之枝葉及其他部分（花朵及花蕾除外）、苔藻蘚、地衣及草，不論鮮、乾、染色、漂白，浸漬或用其他方式處理者。

0604.10-苔藻蘚及地衣

       -其他：

0604.91--鮮

0604.99--其他

    本節不僅包括葉、枝條等，且包括由葉或樹、灌木、矮叢樹或其它植物之片段，或草，苔藻蘚或地衣所組成之花束、花圈、花籃及類似物品。倘該項花束具有花卉葉者商品之基本特性，縱含有其他材料（帶、線架等）作成之附屬物者，仍歸入本節。

    本節之貨品，可帶有裝飾用之果實，但若帶有花朵或花蕾者則除外（第06.03節）。

    本節包括天然之聖誕樹，惟需提出不適於種植之理由（如根已被鋸斷或以熱水浸過無法存活者）。

    本節不包括主要用作香料、藥用、殺蟲、殺菌或類似用途之植物或其植物部份（包括草、苔藻蘚、地衣）（第12.11節），或供編織用者（第14.01節），如其呈現情形均不適合用作花束用或裝飾用途。本節尚不包括用來作美術拼貼或裝飾板者（第97.01節）。

第七章

食用蔬菜及部分根菜與塊莖菜類

章註：

1.─本章不包括第12.14節所列芻秣產品。

2.─第07.09、07.10、07.11及07.12節內所稱「蔬菜」包括食用磨菇、麥蕈、橄欖、續隨子、葫蘆、南瓜、茄子、甜玉米、蕃椒類或甜椒類果實、茴香、芫荽菜、蛇床子、茵陳萵、水芹及香薄荷（歐亞產芳香薄荷）。

3.─除了以下所列之外，第07.12節包括從07.01節至07.11節所含全部乾蔬菜：

  （a）去殼之乾豆類蔬菜（第07.13節）；

  （b）第11.02至11.04節各式甜玉米；

  （c）馬鈴薯粉、細粒、細粉、細片、顆粒及團粒（第11.05節）；

  （d）第07.13節之乾豆類蔬菜之粉、細粒及細粉（第11.06節）。

4.─本章不包括乾、壓或磨碎之蕃椒類或甜椒類（第09.04節）。

總　則

    本章包括本章註２所列之各種蔬菜及其產品，不論新鮮、冷藏、冷凍（包括未煮過或以熱水或蒸氣煮過者）、暫時保藏或乾者（包括脫水、蒸發、冷凍乾燥）。所須注意者，其中若干產品雖經乾燥或製成粉末後可用作調味料者，仍歸入第07.12節。

    「冷藏」這名詞的意思就是使產品溫度降低並維持攝氏０℃左右而不使它結凍。然而某些農產品，例如馬鈴薯，在冷藏時要考慮到溫度只能降到並維持在攝氏１０℃左右。

    「冷凍」一詞之解釋指產品的溫度冷至產品冰點之下直到它完全結凍為止。

    除非另有註明者外，本章之蔬菜可以是整株、切片、剁碎、切絲、漿狀、磨碎、去皮或去莢。

    本章尚包括若干富含澱粉或菊糖(inulin)成分之根莖及塊莖，生鮮、冷藏、冷凍或乾燥，不論是否切片或為團粒狀者。

    凡不歸屬本章各節所述之狀態之蔬菜，則列第十一章或第四類，例：乾豆類蔬菜之粉、細粒及細粉及馬鈴薯粉、細粒、細粉、細片、顆粒及團粒列入第十一章，及用本章以外之任何方法調製或保藏之蔬菜等列入第二十章。

    然而應予注意本章之產品僅經均質化處理者，不宜歸類第二十章之調製品。

    所應注意者，歸屬本章之蔬菜，縱裝於密閉容器中者（例：罐裝之洋蔥粉），仍歸入本章。然在大多數情形下，此種包裝之產品，多用本章各節所述以外之方法調製或保藏，因此不歸入本章（第二十章）。
同樣地，本章之產品利用調氣包裝（Modified Atmospheric Packaging，簡稱MAP）方法加以包裝處理者（例如，生鮮或冷藏蔬菜），仍歸屬本章。在調氣包裝處理過程中，把產品周遭之氣體加以改變或調節（例如，用氮氣或二氧化碳取代、增加氮氣或二氧化碳含量，藉以移去或降低氧氣含量）。
    新鮮或乾的蔬菜不論是作為食品或播種或種植用（馬鈴薯、洋蔥、分蔥、大蒜、豆類蔬菜等）均包括在本章內，但本章不包括供繁殖用之植物苗（第06.02節）。

除上述及章註外本章尚不包括：

（a）菊苣植物或菊苣根（第06.01或12.12節）。

（b）若干特定蔬菜產品用作食品加工業原料者，例如穀類（第十章）、甜菜及甘蔗（第12.12節）。

（c）第07.14節之根莖或塊莖之粉及細粒（第11.06節）。

（d）某些植物或植物之一部分，雖然有時用來作烹調者，例如：羅勒、琉璃苣、牛膝草、各種薄荷、迷迭香、芸香、鼠尾草及乾的牛蒡根(Arctium lappa)（第1211節）。

（e）食用海草及其他藻類（第12.12節）。

（f）瑞典蕪菁、飼料蓁菜、飼料用根菜、飼料用乾草、紫花目蓿、三葉草、紅豆草、飼料用甘藍、羽扁豆、野豌豆及類似芻秣飼料（第12.14節）。

（g）甜菜或胡蘿蔔之莖葉（第23.08節）。

07.01-馬鈴薯，生鮮或冷藏（＋）。

0701.10-種薯

0701.90-其他

    本節指生鮮或冷藏的所有種類馬鈴薯（但非第07.14節的甘薯）。本節尤指播種或新種的馬鈴薯種。

目註解：

第0701.10目

    第0701.10目之目的在於：「種薯」的解釋是指經國家當局認定馬鈴薯作為播種用者。

07.02-番茄，生鮮或冷藏。

    本節包括所有種類之生鮮或冷藏番茄。

07.03-洋蔥、分蔥、大蒜、韭蔥及其他蔥屬蔬菜，生鮮或冷藏。

0703.10-洋蔥及分蔥

0703.20-大蒜

0703.90-韭蔥及其他蔥屬蔬菜

    本節包括下列生鮮或冷藏之蔥屬蔬菜：

（1）洋蔥（包括洋蔥苗(onion sets)及蔥(Spring onions)）及分蔥。

（2）大蒜。

（3）韭蔥、細香蔥及其他蔥屬蔬菜。

07.04-白菜類、花椰菜、球莖甘藍、無頭甘藍及類似可供食用蕓苔屬蔬菜，生鮮或冷藏。

0704.10-花椰菜及青花菜

0704.20-抱子甘藍

0704.90-其他

 本節之生鮮或冷藏之產品包括下列：

（1）花椰菜及青花菜(Brassica oleracea L. convar. botrytis (L.) Alef var.botrytis L.)。

（2）抱子甘藍。

（3）其他之結頭蕓苔屬蔬菜、（如：甘藍、皺葉甘藍、紅色甘藍、白菜），羽衣甘藍、無頭甘藍及其他蕓苔屬葉菜類蔬菜，sprouting broccoli (Brassicaoleracea L. convar. botrytis (L.)Alef var. italica Plenck)及其他蕓苔屬sprouting類蔬菜，及球莖甘藍。

    其他以根形態之蕓苔屬不包括在內，（如：第07.06節之蕪菁及第12.14節之瑞典蕪菁）。

07.05-萵苣及菊苣，生鮮或冷藏。

     -萵苣：

0705.11--結球萵苣

0705.19--其他

       -菊苣：

0705.21--野苦苣(Cichorium intybus var. foliosum)

0705.29--其他

    本節所包括之生鮮或冷藏萵苣(Lactuca sativa)，主要是結球萵苣；同樣地本節所包括之生鮮或冷藏之菊苣(Cichorium spp.)，包括苦苣在內之主要品種有：

（1）野苦苣。

（2）闊葉苦苣（Escarole chicory (Cichorium endivia var. latifolia) ）。

（3）縮緬苦苣（Curly chicory also known as endive (Cichorium endiviavar. crispa)）。

    本節不包括菊苣植物及菊苣根（第06.01或12.12節）。

07.06-胡蘿蔔、蕪菁、火焰菜、波羅門參、根芹菜(celeriac)、蘿蔔及類似可供食用根菜，生鮮或冷藏。

0706.10-胡蘿蔔及蕪菁

0706.90-其他

    本節之生鮮或冷藏根包括紅蘿蔔、蕪菁、火焰菜、波羅門參、根芹菜、蘿蔔、黑皮波羅門參、辣根、草石蠶、牛蒡及蒲芹蘿蔔。不論其莖葉是否去留，這些產品均包括在本節內。

本節不包括以下各類：

（a）第07.09節之芹菜。

（b）暫時保藏之牛蒡根（第07.11節）。

（c）第12.14節之芻秣飼料。

07.07-胡瓜及小胡瓜，生鮮或冷藏。

    本節僅包括生鮮或冷藏之胡瓜及小胡瓜。

07.08-豆類蔬菜，去殼或帶殼，生鮮或冷藏。

0708.10-豌豆(Pisum sativum)

0708.20-豇豆、菜豆類(Vigna spp., Phaseolus spp.)

0708.90-其他豆類蔬菜

    本節之豆類蔬菜包括：

（1）豌豆，包括青豌豆及飼料豌豆(green peas and fodder peas)。

（2）菜豆、豇豆類，包括萊豆或皇帝豆、綠豆、可食用之豆莢（其不同的名字如菜豆、四季豆、敏豆、芸扁豆、雲豆、隱元豆）及豇豆(cowpeas)。

（3）蠶豆（大種蠶豆）、馬豆（中及小種蠶豆）及鵲豆。

（4）雞豆（回回豆）。

（5）洋扁豆。

（6）關華豆(Guar seeds)。

本節不包括：

（a）黃豆（第12.01節）。

（b）刺槐豆（第12.12節）。

07.09-其他蔬菜，生鮮或冷藏。

0709.10-朝鮮薊(Globe artichokes)

0709.20-蘆筍

0709.30-茄子

0709.40-芹菜（根芹菜除外）

       -菇類及麥蕈(truffles)：

0709.51--蘑菇屬（genus Agaricus）之菇類

0709.52--麥蕈

0709.59--其他

0709.60-辣椒及甜椒類果實

0709.70-菠菜、番杏（毛菠菜）及山菠菜(orache spinach)

0709.90-其他

本節之蔬菜包括：

（1）朝鮮薊。

（2）蘆筍。

（3）茄子。

（4）芹菜(Celery)（與第07.06節之根芹菜不同）。

（5）菇類（包括蘑菇屬之菇類，諸如白色洋菇）與麥蕈。

（6）辣椒及甜椒屬之果實，統稱「番椒」(pepper)。

    辣椒屬之果實，包括辣椒屬中味道淡甜及果型較大之甜椒，不論是綠色或已成熟狀態，大多當蔬菜沙拉食用者；及Capsicum frutescens and Capsicum annuum之有較強刺激性辣味之品種，包括chillies、Cayenne pepper、paprikas等用以食品調味者。至於甜椒屬包括Jamaica pepper（又稱clove pepper, English pepper and allspice）。本節不包括這些乾、壓碎或研磨之產品（第09.04節）。

（7）菠菜，包括番杏（毛菠菜）及山菠菜。

（8）甜玉米，不論其是否在穗軸(corn-cob)上均包括在內。

（9）（圓形）南瓜(Pumkin)、葫蘆、（長條形）印第安南瓜(squash)。

（10）橄欖。

（11）食用大黃、食用薊、茴香、續隨子及酸模。

（12）菾菜（莙蓬菜）及黃秋葵（秋葵）。

（13）洋芫荽、茴芹、狹葉青萵、cress（例如：豆瓣菜）、木質薄荷、芫荽、蒔蘿、香薄荷(Majorana hortensis or Origanum majorana)。但Wild marjoram (Origanum vulgare)除外（第12.11節）。

（14）竹筍及黃豆芽。

   本節亦不包括Eleocharis dulcis或Eleocharis tuberosa的食用塊莖，一般稱為荸薺（第07.14節）。

07.10-冷凍蔬菜（未煮或蒸煮或水煮）。

0710.10-馬鈴薯

       -豆類蔬菜，帶殼或去殼：

0710.21--豌豆

0710.22--菜豆、豇豆類(Vigna spp., Phaseolus spp.)

0710.29--其他

0710.30-菠菜、番杏（毛菠菜）及山菠菜

0710.40-甜玉米

0710.80-其他蔬菜

0710.90-混合蔬菜

    本節所包括之冷凍蔬菜其生鮮或冷藏者則歸入第07.01至07.09節。

    「冷凍」一詞依本章總則之註解。

    本節之冷凍蔬菜通常是指工業上之急速冷凍者。急速冷凍過程是為了急速達到最大結晶化之溫度範圍。由此可避免細胞構造破裂並且在解凍後還能保持蔬菜本身之鮮綠外觀。

    冷凍前已加鹽或糖之蔬菜亦歸屬本節，及冷凍前以蒸氣或熱水處理過者也列入本節。然而，本節不包括用其他方法來烹調（第二十章）或以其它成分調製者，如prepared meals（第四類）。

    以冷凍方式達到蔬菜保存之主要種類者有馬鈴薯、豌豆、菜豆類、菠菜、甜玉米、蘆筍、胡蘿蔔及火焰菜。

    本節也包括混合之冷凍蔬菜。

07.11-暫時保藏之蔬菜（例如二氧化硫氣體、鹽水、硫磺水、或其他保藏用溶液漬成）惟不適於即時食用者。

0711.20-橄欖

0711.30-續隨子

0711.40-胡瓜及小黃瓜

-菇類及麥蕈：

0711.51--蘑菇屬之菇類

0711.59--其他

0711.90-其他蔬菜；混合蔬菜

    本節適用於使用前在運輸或貯藏時僅為暫時保藏而進行處理（例如，以二氧化硫氣體、鹽水、硫磺水或其他保藏用溶液），但不適合直接食用的蔬菜。

    本節之蔬菜通常是以木桶或琵琶桶包裝，主要作為加工用之原料；其主要之品種有洋蔥、橄欖、續隨子、胡瓜、小黃瓜、菇類、麥蕈及蕃茄。

    但蔬菜除暫時保藏於鹽水外，並經特別處理（例如以蘇打水、乳酸發酵）者除外；這些列入第二十章（例如橄欖、酸泡菜、小黃瓜及綠豆）。

07.12-乾蔬菜，整粒（株）、切塊、切片、切碎或粉狀，但未經進一步處理。

0712.20-洋蔥

-菇類、木耳（木耳屬）、銀耳（銀耳屬）及麥蕈：

0712.31--蘑菇屬之菇類

0712.32--木耳（木耳屬）
0712.33--銀耳（銀耳屬）

0712.39--其他

0712.90-其他蔬菜；混合蔬菜

    本節包括第07.01至07.09節之經乾燥處理者（包括脫水、蒸發或冷凍乾燥），亦即以各種方法將蔬菜所含之天然水份移去。經此處理之主要品種有馬鈴薯、洋蔥、菇類、木耳、銀耳、麥蕈、胡蘿蔔、甘藍及菠菜。通常製成條狀、片狀，有的單一品種，有的數種混合。
    本節亦包括切碎或製成粉末之乾蔬菜，如蘆筍、花椰菜、芫荽菜（洋芫荽）、蛇床子（茴芹）、洋蔥、大蒜、芹菜等，通常作調味物料或調製羹湯用。

下列不包括在本節內：

（a）去殼之乾豆類蔬菜（第07.13節）。

（b）乾的、壓碎或研磨之番椒或丁子屬果實（第09.04節），馬鈴薯粉、細粒、細粉、細片、顆粒及團粒（第11.05節），第07.13節乾豆類蔬菜之粉、細粒及細粉（第11.06節）。

（c）混合之佐料及調味品（第21.03節）。

（d）以乾蔬菜為基之羹湯製品（第21.04節）。

07.13-去殼之乾豆類蔬菜（已否去皮或剖分者均在內）（＋）。

0713.10-豌豆

0713.20-雞豆（回回豆）

       -菜豆、豇豆類(Vigna spp., Phaseolus spp.)：

0713.31--豇豆（the species Vigna mungo (L.) Hepper or Vignaradiata (L.) Wilczek）

0713.32--小紅豆（紅豆）(Phaseolus or Vigna angularis)

0713.33--菜豆（四季豆、敏豆），包括白豆

0713.39--其他

0713.40-洋扁豆

0713.50-蠶豆（大種蠶豆）及馬豆（中及小種蠶豆）

0713.90-其他

    本節包括第07.08節之人或動物食用之去殼乾豆類蔬菜（如豌豆、雞豆、紅豆、洋扁豆、蠶豆、馬豆、關華豆），縱用以播種（不論是否經化學處理使成不可食用）或作他用者亦在內。彼等可能經適當之熱處理以使酵素（特別是過氧化酵素）失去活性及除去部份水份，俾可保存較久；然而熱處理不可影響其子葉之內部特性。

    本節內之乾豆類蔬菜無論是否去皮或剖分者均在內。

本節不包括：

（a）去殼之乾豆類蔬菜粉、細粒及細粉(第11.06節）。

（b）黃豆（第12.01節）。

（c）野豌豆種子（與蠶豆、馬豆不同）、小巢豆及羽扁豆之種子（第12.09節）。

（d）刺槐豆（第12.12節）。

。

。。

目註解：

第0713.31目

    本目僅指Vigna mungo (L.) Hepper品種之豆子，又稱urd or black gram，及Vigna radiata (L.) Wilczek品種之豆子，又稱mung or green gram。此兩品種豆子廣泛的用於生產豆芽菜。

07.14-樹薯、葛根、草蘭球根、菊芋、甘藷及其他富含澱粉或菊糖成分之類似根莖、塊莖，生鮮、冷藏、冷凍或乾燥，不論是否切片或為團粒狀者均在內；西穀莖髓。

0714.10-樹薯

0714.20-甘藷

0714.90-其他

    本節包括因富含澱粉或菊糖成分而用來製造食品或工業產品之根莖及塊莖；還包括西穀莖髓(Sago pith)。在某些例子，這些根莖及塊莖亦可直接供人類或動物消費之用。

    本節包括生鮮、冷藏、冷凍或乾燥的製品，不論是否切片或由本節根莖或塊莖之片塊(pieces)（例如chips)或由其列入第11.06節之粉、細粒及細粉所製成之團粒均在內。

團粒係由直接壓縮或由加入黏合劑（糖蜜、濃縮之亞硫酸鹽鹼液等）作成；加入之黏合劑其量不超過重量之３％。樹薯之團粒有時會分散，可視同團粒。分散之樹薯團粒可由觀察其一些物理特性確認之，例如：不均勻粒子與樹薯團粒之破片，褐色帶有黑點，由裸眼可見之纖維狀小片及少量之砂質或矽質。

    本節除節標題內特別提及之根莖及塊莖外，尚包括芋頭、山藥(yams)及Eleocharisdulcis或Eleocharis tuberosa的食用塊莖，一般稱為荸薺。

    本節產品之經其他方法處理者，歸入其他各章，例如粉、細粒及細粉（第11.06節）、澱粉（11.08節）及樹薯粉(tapioca)（第19.03節）。

    本節亦不包括活大理花塊莖（第06.01節），及鮮或乾之馬鈴薯（分別屬於第07. 01及07.12節）。

第八章

食用果實及堅果；柑橘屬果實或甜瓜之外皮

章註：

1.─本章不包括非食用堅果及果實。

2.─冷藏之果實及堅果應按與其相當之新鮮果實及堅果作同樣分類。

3.─本章之乾果實或乾堅果可以部分復水，或為下列目的而加以處理：

  （a）為保藏或保持其穩定性（例如：經適當熱處理、燻硫處理、添加山梨酸或山梨酸鉀），

  （b）為改善或保持其外觀（例如：添加植物油或少量之葡萄糖漿），

       但必須保持乾果實或乾堅果之特性。

總　則

    本章包括通常供人食用（不論是即可食用或須經加工方可食用）之果實、堅果及柑橘屬果皮或甜瓜（包括西瓜）皮。此等果實可能為新鮮（包括冷藏）、冷凍（不論已否在未冷凍前以熱水或蒸氣蒸煮或添加甜味料）或乾者（包括脫水、蒸發、冷凍乾燥）；也可以作不適於即時食用暫時保藏者（例：以二氧化硫氣體保存，或漬存於鹽水、硫磺水或其他保存用溶液中）。

    「冷藏」這名詞的意思就是使產品溫度降低並維持攝氏０℃左右而不使它結凍。然而某些產品，例如甜瓜和某些柑橘屬果實當溫度降低並維持＋10℃就可認為已經冷藏。「冷凍」的意思必須冷至產品的冰點以下並完全結凍。

    本章所指果實及堅果可以是完整整個、切片、剁碎、裂片、雹狀、漿狀、磨碎、去皮或脫皮者。

    應予注意本章之產品僅經均質化處理者，不宜歸類第二十章之調製品。

    果實中加入少量糖仍納入本章。本章亦包括乾果（例：棗子及梅子），此等果實之外層可能存積有其本身自然之乾燥糖份，而與第20.06節結晶果實之外表相似。

　　然而本章不包括以滲透脫水方式保藏之果實。「滲透脫水」係指片塊果實經濃縮糖漿長時間浸泡，致果實中之多量水份及自然糖份被糖漿取代之加工程序。「滲透脫水」之果實可續予風乾以進一步減少其水份含量。此類果實則歸入第二十章（第20.08節）。

　　本章亦不包括已更明確歸屬其他章之若干蔬菜產品，雖其中之一部份就植物學觀點而言，確為果實，例如：

（a）橄欖、蕃茄、胡瓜、小胡瓜、葫蘆、南瓜、茄子、辣椒屬或甜椒屬之果實（第七章）。

（b）咖啡、香草、杜松子及其他屬於第九章之產品。

（c）花生及其他油質果實、主要供藥用或製香料用之果實、刺槐豆、杏及類似果實（第十二章）。

（d）可可豆（第18.01節）。

    本章更不包括下列各項：

（i）果實之粉、細粒及細粉（第11.06節）。

（ii）食用果實或堅果及瓜或柑橘屬果實之果皮，與上述之調製與保藏方法不同者（第二十章）。

（iii）烘乾之果實及堅果（如栗子、杏仁及無花果）不論是否研磨，一般用作咖啡代替品者（第21.01節）。

    應予注意歸屬本章之果實及堅果，縱裝於密閉包裝中者，仍歸入本章（例如乾梅子或罐裝乾堅果）。然在大多數情況下，此種包裝之製品，多用不同於本章各節所述之方法調製或保藏，因此不歸入本章（第二十章）。
本章之產品利用調氣包裝（Modified Atmospheric Packaging，簡稱MAP）方法加以包裝處理者（例如，生鮮草莓），仍歸屬本章。在調氣包裝處理過程中，把產品周遭之氣體加以改變或調節（例如，用氮氣或二氧化碳取代、增加氮氣或二氧化碳含量，藉以移去或降低氧氣含量）。
08.01-椰子、巴西栗及腰果，鮮或乾，不論是否去殼或去皮。

     -椰子：

0801.11--脫水者

0801.19--其他

       -巴西栗：

0801.21--帶殼者

0801.22--去殼者

       -腰果：

0801.31--帶殼者

0801.32--去殼者

    本節包括椰子絲，係指乾燥切成絲狀之椰肉，但不包括用以榨取椰子油及不適於供人類食用之乾椰子肉（第12.03節）。

08.02-其他鮮、乾堅果，不論是否去殼或去皮。

       -杏仁：

0802.11--帶殼者

0802.12--去殼者

       -榛實或榛子（Corylus屬）：

0802.21--帶殼者

0802.22--去殼者

       -胡桃：

0802.31--帶殼者

0802.32--去殼者

0802.40-栗子（Castanea屬）

0802.50-開心果（阿月渾子）

0802.90-其他

    本節主要堅果是杏仁（甜或苦）、榛實或榛子、胡桃、栗子（Castanea屬）、開心果，大胡桃及華松(Pignolia nuts)（Pinus pinea之種子）。

    本節尚包括檳榔（主要作為咀嚼物用），可樂堅果(Cola nuts)（當作咀嚼物及製造飲料之基料用），以及一種可食用的、類似堅果的、有刺角狀突起的Trapa natans之果實（菱角），此往往視之為菱（Water chestnut）。

本節不包括：

（a）Eleocharis dulcis或Eleocharis tuberosa的食用塊莖，一般稱之為荸薺（Chinese water chestnut）（第07.14節）。

（b）胡桃殼或杏仁殼（第14.04節）。

（c）花生（第12.02節）、烘焙花生或花生醬（第20.08節）。

（d）七葉樹子(Horse chestnuts)(Aesculus hippocastanum )（第23.08節）。

08.03-鮮或乾香蕉，包括芭蕉。

    本節包括芭蕉屬(genus Musa)中其果實可供食用之所有各品種。

08.04-鮮或乾棗、無花果、鳳梨、酪梨、番石榴、芒果及山竹果。

0804.10-棗

0804.20-無花果

0804.30-鳳梨

0804.40-酪梨

0804.50-番石榴、芒果及山竹果

    本節所指無花果為學名Ficus carica之果實，無論它是否作為蒸餾之用均在內；本節不包括仙人掌無花果（prickly pears)（第08.10節）。

08.05-鮮或乾之柑橘果實。

0805.10-柑橘類

0805.20-中國種之柑類（寬皮柑、溫州蜜柑在內）；地中海早橘、螺柑及其他同類雜交果實

0805.40-葡萄柚

0805.50-檸檬及萊姆

0805.90-其他

所稱「柑橘屬水果」，主要指：

(1)甜橙或苦橙（Seville oranges）。

(2)中國種之柑橘（寬皮柑、溫州蜜柑在內）；地中海早橘、螺柑及類似的雜交柑橘。

(3)葡萄柚(包括pomelos) 。

(4)檸檬(Citrus limon, Citrus limonum)及雷姆（Citrus aurantifolia, Citrus latifolia）。

(5)香櫞、金橘及佛手柑等。

本節亦包括供做蜜餞用之小青橙和小檸檬。
本節不包括下列各項：

（a）柑橘類果實皮（第08.14號）。

（b）「柑橘豌豆」(Orange peas)或「小桔」(Orangettes)，即開花後脫落之未成熟及不可食之柑橘，將其收集乾燥後專供抽取其內所含之精油(petit-grain)（第12.11節）。

08.06-鮮或乾葡萄。

0806.10-鮮

0806.20-乾

    本節包括新鮮之葡萄，不論用作餐後點心或釀酒材料（包括任意裝在琵琶桶中者），及不論其為室外生長或在溫室（暖房）栽培者。

    本節亦包括葡萄乾，其主要之種類為無核小粒葡萄乾(Currants)、淡黃色的無核葡萄乾(Sultanas)、愛琴海種伊士麥葡萄乾(Izmir)、湯姆遜種葡萄乾(Thompson)或所謂「無子」葡萄乾（實際上以上均為無種子者），及帶子之大葡萄乾，如麝香葡萄(Muscatel)、西班牙白葡萄(Malaga)、丹尼亞種(Denia)、大馬色種(Damascus)、(Lexir)或(Gordo)等葡萄乾。

08.07-鮮瓜（包括西瓜）及木瓜。

       -瓜（包括西瓜）：

0807.11--西瓜

0807.19--其他

0807.20-木瓜

    本節指Citrullus vulgaris或Cucumis melo之新鮮瓜類，包括西瓜、citron (preserving) melons、muskmelons、洋香瓜、casaba 及honeydew melons。本節尚包括類似瓜品種之Carica papaya果實，俗稱木瓜（papaws或papaya）。本節不包含Asimina triloba之果實，其英文稱呼pawpaw（第08.10節）。

08.08-鮮蘋果、梨及桲。

0808.10-蘋果

0808.20-梨及桲

    蘋果及梨不論是否適合作餐後點心，供製造飲料（如cider或perry），或供工業用（例如製造蘋果糊、果醬或果凍、抽取果膠等）均包括在本節內。

    桲主要用以製果醬或果凍。

08.09-鮮杏、櫻桃、桃子（包括油桃）、李子及黑刺李(sloes)。

0809.10-杏

0809.20-櫻桃

0809.30-桃（包括油桃）

0809.40-李子及黑刺李

    歸屬本節者主要有杏，所有品種之櫻桃（whiteheart cherries、morello cherries等），桃子（包括油桃），各種李子（greengages、mirabelles、damsons等）及黑刺李。

08.10-其他鮮果實。

0810.10-草莓

0810.20-紅刺莓、黑刺莓、桑椹及洛干莓

0810.30-黑醋栗、白醋栗、紅醋栗及醋栗

0810.40-越橘、鳥嘴莓及其他越橘屬果實

0810.50-奇異果

0810.60 -榴槤

0810.90-其他

    本節包括所有既不屬於本章前述任何諸節內，亦不屬於其他各章中之食用果實（見本章一般註解總則內除外之部份）。

因此包括：

（1）草莓。

（2）紅刺莓、黑刺莓、桑椹及洛干莓。

（3）黑醋栗、白醋栗、紅醋栗及醋栗。

（4）越橘、鳥嘴莓、藍莓、桃金孃漿果(myrtle berries)及其他越橘屬(genus Vaccinium )果實。

（5）奇異果（Actinidia chinensis Planch. 或 Actinidia deliciosa）。
（6）榴槤。
（7）波森莓（Boysenberries）、山梨果（rowan berries）、接骨木（elderberries）、人心果（sapodilla） (naseberries)、安石榴（pomegranates）、刺梨（仙人掌果，cactus figs. prickly pears）、薔薇果（rose hips）、柿子、棗（jujubes）、山楂、龍眼、荔枝、刺番荔枝（soursops）、蕃荔枝（釋迦）及巴波番荔枝（Asimina triloba）之果實（又稱pawpaws）。

    本節不包括juniper berries（第09.09節）。

08.11-冷凍之果實及堅果，未以水蒸煮或已蒸煮，不論是否添加糖或其他甜味料者。

0811.10-草莓

0811.20-紅刺莓、黑刺莓、桑椹及洛干莓、黑醋栗、白醋栗、紅醋栗及醋栗

0811.90-其他

    本節適用於新鮮或冷藏時歸入本章前述各節內的冷凍果實及堅果。

    有關冷藏及冷凍之解釋見本章總則之註解。

    果實及堅果在未冷凍前以熱水或蒸氣處理過仍保留在本節內。至於冷凍前以其他方式煮過者除外（第二十章）。

    加入糖或其他甜料之冷凍果實及堅果仍保留在本節內，糖有抑住氧化作用之功效以防止通常發生在解凍之顏色變化。本節之產品可以添加鹽。

08.12-暫時保藏之果實及堅果（例如以二氧化硫氣體、鹽水、硫磺水或其他保存用溶液漬存者）惟不適於即時食用者。

0812.10-櫻桃

0812.90-其他

    若果實及堅果不適於即時食用，（不論已否殺菁或燙浸），而於使用前予以處理（例：以二氧化硫氣體保存，或漬存於鹽水、硫磺水或其他保存用溶液）俾能於運輸途中或存貯時間可暫時保存其品質者，仍歸入本節。

    此類產品主要用於食品工業（製造果醬、蜜餞水果等），這類產品通常指草莓、櫻桃、柑橘、香椽、杏及greengages。通常裝於桶、盤或漏空之板條箱。

08.13-第08.01至08.06節以外之乾果；本章內堅果或乾果實之混合物。

0813.10-杏

0813.20-梅

0813.30-蘋果

0813.40-其他水果

0813.50-本章內堅果或乾果實之混合物

（A）乾果實

    本節包括第08.07至08.10節新鮮果實之乾果。這些乾果在製造時直接藉日光晒乾或由工業加工（例如隧道乾燥）而成。

    以此種方法加工之果實，最普通者有梅、杏、桃、蘋果及梨。乾蘋果及梨，多用於製造cider或perry及供烹調用。除梅以外，此類果實通常切半，或切片，和去核，去果心或去子。亦可能（特別為杏和梅）為薄片或塊、乾或蒸乾者。

    本節包括羅望子樹莢(tamarind pods)。本節也包括tamarind pulp，不添加糖或其他物質及未經其他方式加工，帶種子或不帶種子，成串的或分離的內果皮。

（B）乾果實或堅果之混合物

    本節亦適用本章所有之乾果實或堅果混合物（還包括相同節之乾果實或堅果之混合物）。因此包括乾果實之混合物（堅果除外）、新鮮或乾堅果之混合物以及新鮮或乾堅果和乾果實之混合物。這些混合物常放在盒子內或纖維織籃內。

    本節之某些乾果實或乾果實混合物可能加以包裝（例如裝於小包袋中），俾供調製藥草湯或藥草茶之用，仍歸入本節。

    惟，此種產品，如果由本節之一種或一種以上乾果實與其他章之植物或植物的部分，或與其他物質（例如一種或一種以上植物萃取物）混合組成者，不列入本節（通常歸列第21.06節）。

08.14-柑橘或瓜（包括西爪）之外皮，鮮、冷凍、乾或暫時漬存於鹽水、硫磺水或其他浸漬溶液者均在內。

    柑橘屬果實之外皮作為食用者有柑橘（包括bitter或Seville orange）、檸檬及香櫞。此類果皮，主要用作糖漬果皮或用以提取精油。

    本節不包括果皮粉（第11.06節）及已經糖漬之果皮（第20.06節）。

第九章

咖啡、茶、馬黛茶及香辛料

章註：

1.─列入第09.04至09.10節各種產品之混合物，應按下列原則分類：

  （a）兩種或以上產品列入同節者，其混合物仍列入該節。

  （b）兩種或以上產品列入不同節者，其混合物應列入第09.10節。

    列入第09.04至09.10節之產品（或前述（a）或（b）項所指之混合物），如加入其他物質所產生之混合物，仍保有列入此節物品之特性者，仍應列入其原節，否則不列入本章；此等混合物構成佐料或調味料者列入第21.03節。

2.─本章不包括乾爪哇椒(Cubeb pepper)或第12.11節之其他產品。

總　則

本章包括下列各項：

（1）咖啡、茶及馬黛茶。

（2）香料，即富於精油及芳香成分之植物產品（包括種子等）及因其特有之風味，主要作佐料用者。

    此類產品可能是整粒、壓碎或粉末等形態。

    至於第09.04至09.10節產品之混合物，其分類參見本章註1。依據該註規定，第09.04至09.10節之產品（或該註（a）或（b）兩項所述之混合物），如另加入其他材料因而產生之混合物，仍保有屬於各該節產品之基本性質者，其分類不受影響。

    上項規定特別適用於香料或混合香料之另加下列材料者：

（a）稀釋劑（散布基），其加入為便利香料之計量及調製食物時之分佈（穀粉、研磨之乾麵包、葡萄糖等）。

（b）食用色素（例如葉黃素）。

（c）添加於食品中，增強或提高香料的風味者（有相乘作用），例如麩胺酸鈉。

（d）鹽或化學抗氧化物，通常僅加以少量以便能保存此類產品及延長其調味能力。

    香料（包括混合香料）之本身具有香料或調味品之特性，經加入歸屬他章之物品，如所加之量並不影響此項混合物作為香料應有之特性者仍歸入本章。

    本章亦包括混合產品，由列入不同章（例如第7、9、11、12章）之植物、植物的部分、種子或果實（整粒、切片、壓碎、碎粒或粉狀）所組成，係直接作飲料調味用或供抽取萃取物以製作飲料

（i）如其保有屬於第09.04至09.10節範圍內任何一節產品之特性者（視情況歸列第09.04至09.10節）；

（ii）如其保有屬於第09.04至09.10節範圍內兩種或以上不同節混合產品之特性者，（第09.10節）。

    該組成物如不具有上述或之混合物之特性者，不包括在本章內（第21 .06節）。

此外本章不包括下列各項：

（a）第七章之蔬菜（例：洋芫荽、茴芹、狹葉青蒿、cress、香薄荷、芫妥及蒔蘿）。

（b）芥子（第12.07節）；芥末粉，不論已否調製者均在內（第21.03節）。

（c）霍布花（第12.10節）。

（d）若干果實，種子及部份植物，雖可作為香料，但大都作為香水或藥用（第12.11節）（例如：肉桂莢、迷迭香、牛時草、羅勒、琉璃苣、各種薄荷香料、芸香、山艾）。

（e）混合佐料及混合調味料（第21.03節）。

09.01-咖啡，不論是否焙製或去咖啡鹼者；咖啡荳殼與荳皮；含任何咖啡成分之咖啡代替品。

       -未焙製咖啡：

0901.11--未抽除咖啡鹼者

0901.12--已抽除咖啡鹼者

       -已焙製咖啡：

0901.21--未抽除咖啡鹼者

0901.22--已抽除咖啡鹼者

0901.90-其他

 本節包括下列各項：

（1）各種生咖啡荳，即包括從咖啡樹採集之漿果；呈淡黃色外衣的咖啡荳或子；或已去荳皮之咖啡荳或子。

（2）抽出咖啡鹼之咖啡，即將生鮮咖啡荳浸於各種溶劑中以抽取咖啡鹼者。

（3）焙製之咖啡（不論有否含咖啡鹼），不論已否研磨者。

（4）咖啡荳殼及荳皮。

（5）含咖啡成分不論多少之咖啡代替品。

 下列各項不納入本節：

（a）咖啡蠟（第15.21節）。

（b）咖啡的萃取物、精或濃縮物（如即溶咖啡）及以咖啡的萃取物、精或濃縮物為基之調製品；不含咖啡之焙製咖啡代用品（第21.01節）。

（c）咖啡鹼，即咖啡內所含之植物鹼（第29.39節）。

09.02-茶葉，不論是否添加香料

0902.10-綠茶（未發酵），每包不超過３公斤

0902.20-其他綠茶（未發酵）

0902.30-紅茶（已發酵）及部份發酵茶，每包不超過３公斤

0902.40-其他紅茶（已發酵）和其他部份發酵茶

    本節包括植物(Thea)茶屬之灌木所製造之各種茶葉。綠茶之調製主要係將新鮮茶葉殺菁、揉捻、烘乾的調製過程。紅茶則在焙炒和烘乾之前先將茶葉揉捻並使之發酵。

    本節也包括半發酵茶（如烏龍茶）。

    本節包括茶花，茶芽和茶渣，以及粉末茶（葉、花或芽）凝聚成球狀或錠狀者。

    茶，在蒸熱過程中（例如發酵中）加味、或另外添加精油（例如檸檬精油或香檸檬精油）、合成香料（或成結晶狀或成粉末狀）或其他各種芳香植物或水果之部分（例如茉莉花、乾橘皮或丁香）者，亦列入本節。

    本節亦包括不含茶鹼之茶，但茶鹼或咖啡鹼除外（第29.39節）。

    本節亦不包括非來自植物茶屬之灌木所產，但有時被稱為『茶』之若干植物產品，舉例如下：

（a）馬黛茶（巴拉圭茶）（第09.03節）。

（b）供製造藥草浸泡劑或藥草「茶」之產品。此等產品係歸列於第08.13,09.09,12.11或21.06等節。

（c）人參「茶」（由人參萃取物加入乳糖或葡萄糖之混合物）（第21.06節）。

（d）藥用茶 (瀉藥、通便劑等)，形成第30.03或30.04節之醫藥製劑。

09.03-馬黛茶。

    馬黛茶是一種生長在南美之冬青科(holly family)灌木之乾葉，有時又稱為「巴拉圭茶」或「耶穌茶」。馬黛茶係用以泡製含少量咖啡鹼之飲料用。

09.04-胡椒屬之胡椒；乾、壓碎或研磨之番椒屬或丁子屬果實。

     -胡椒：

0904.11--未壓碎或未研磨者

0904.12--已壓碎或研磨者

0904.20-蕃椒屬或丁子屬之果實，乾、壓碎或研磨者。

（1）胡椒屬之胡椒

    此名詞包括所有胡椒屬(PIPER)植物之種子或果實，但不包括乾爪哇椒(Pipercubeba)（第12.11節）。主要商業用之胡椒品種為piper nigrum，有黑胡椒及白胡椒兩種。黑胡椒乾果係採摘未成熟的果實，經日曬或煙燻或有時用沸水處理而得。白胡椒則係採摘幾近於成熟之果實經浸洗或輕度醱酵，去其果肉及種子之覆被物後而得。白胡椒亦常由黑胡椒乾果磨去其外皮而得。白胡椒實際上為黃灰色，不及黑胡椒辛辣。

    長椒(Piper longum)為另一品種之胡椒。

    本節亦包括pepper dust及sweepings.

    某些產品被誤稱為胡椒，實際上是pimentos，例如印度、土耳其、開恩（Cayenne，法屬幾亞那）及亞買加peppers.

（2）乾、壓碎或研磨之番椒屬或丁子屬之果實(fruits of the genus Capsicum or of the genus Pimenta)

    Capsicum屬果實，通常屬於Capsicum frutescens或Capsicumannuum並包括兩個主要的種類，chillies 和paprikas，其品種甚多（Cayennepepper、Sierra Leone and Zanzibar pepper、Spanish and Hungarian paprika等）。

    Pimenta屬的果實包括亞買加pepper（亦名clove pepper、English pepperand allspice）。

    此類果實有共同特性，即苦澀、強烈、火辣及持久的風味；然番椒屬(Capsicum) 尚有其他品種，不具辛辣味（如：Capsicum annuum var. grossum)。

    Capsicum和Pimenta屬之未壓碎或未研磨的新鮮果實不包括在本節內（第07.09 節）。

09.05-香草

    屬於蘭科攀緣植物的果實（或荳子），其色淡黑且極芳香。有長型和短型二種，另有一種低級的品種名Vanillon（從品種Vanilla pompona中取得），為柔軟，黏性，幾為半流體且永遠暢開。

本節不包括下列各項：

（a）香草含油樹脂（有時被誤認為香草樹脂狀物質或香草萃取物）（第13.02節）。

（b）香草糖（第17.01或17.02節）。

（c）香草精（香草的芳香素）（第29.12節）。

09.06-肉桂及肉桂花。

0906.10-未壓碎或未研磨者

0906.20-已壓碎或研磨者

    肉桂係月桂樹科中若干樹枝的內皮。錫蘭肉桂是質優的肉桂，進口貨通常為淡色之樹皮條捲一起並包紮成綑。中國肉桂（即下等肉桂或普通肉桂）係較厚的一層棕色線條之樹皮，進口者通常為單層成捲。

    本節亦包括肉桂廢物，通常稱為「碎片」，主要用作配製肉桂香精。

    肉桂花是將肉桂樹之花乾燥篩過，成棍棒形，長度通常不超過１公分，經磨碎後與肉桂相混合。

    本節亦包括肉桂果實。

09.07-丁香（全果、花苞及果柄）。

    本節包括下列各項：

（1）丁香樹的全果（含有丁香特有之味道及香味，惟稍遜）。

（2）丁香（丁香樹的花在成熟前採下，並在陽光下曝乾）。

（3）纖細，淡灰色且極為芳香之丁香花梗。

    本節不包括丁香皮及葉（第12.11節）。

09.08-肉荳蔻、荳蔻乾皮及荳蔻。

0908.10-肉荳蔻

0908.20-荳蔻乾皮

0908.30-荳蔻

    本節包括下列各項：

（a）肉荳蔻，圓形或長形，不論是否去殼。

（b）荳蔻乾皮，為肉荳蔻外殼與核仁間的皮膜。將其切成細條狀後與肉荳蔻具有相同之性質，且更為顯著。新鮮者呈鮮紅色，隨時間而變黃，並變成易碎且呈半透明體與角質物相似。若干荳蔻乾皮為淡黃色甚至白色。

（c）荳蔻：

     （1）葡萄荳蔻，如此命名，乃因此品種成串密集生長在一起。有時整串輸入；然通常以單獨之堅果輸入，其大小如葡萄子，此種堅果帶白色，圓球形有三邊稜脊突出，質輕有膜；內部分為三部分，含有芳香、苦澀、辛辣味之種子。

  （2）小型及中型荳蔻，但與葡萄荳蔻之構造和性質相似，細長且呈現更明顯的三角形。

  （3）大荳蔻，呈三角形，長約27至40公釐，有棕色殼。

  （4）馬拉哥他胡椒(Malaguetta pepper)或「天堂粒」(Aframomummelegueta) 大部份去殼後輸入，種子小而細長，呈角形，表面雖粗糙，但有光澤似經塗漆者。無氣味，但與胡椒之味類似為苦澀而辛辣之味。

09.09-大茴香子、胡荽子、茴香子、芫荽子、小茴香子、葛縷子；杜松子。

0909.10-大茴香子或胡荽子

0909.20-芫荽子（胡荽子）

0909.30-小茴香子

0909.40-葛縷子

0909.50-茴香子；杜松子

    此類果實或種子，在工業上（如釀酒廠）及醫藥上作為香料之用。此類之果實或種子，特別是大茴香子，即使加以包裝（例如裝於小包袋中），俾供調製藥草湯或藥草茶之用，仍歸入本節。

    大茴香子在此處係指綠茴香，為一卵形種子有縱條紋，灰綠色，並有一種非常特殊的氣味和芬芳的風味。胡荽子即八角茴香。

    芫荽子，小茴香子和葛縷子是繖形花科植物的芳香種子，主要用於製造芳香甜味的烈酒。

    茴香子係自烹調用草本而得，或暗灰色，有強烈令人愉快之香味，或為淡綠色而帶有一種獨特之甜香味。

    杜松子係深棕色而微帶紫藍色，被覆一層樹脂質的粉木，含有淡紅色之果肉，味澀而微甜，內含三粒小而堅硬的小種子。此醬果可用於各種酒精飲料（例如琴酒），德國式酸泡菜，和各種調製食品，並可用以抽取精油。

09.10-薑、番紅花、薑黃（鬱金）、麝香草、月桂葉、咖哩和其他香辛料。

0910.10-薑

0910.20-番紅花

0910.30-薑黃（鬱金）

0910.40-麝香草；月桂葉

0910.50-咖哩

       -其他香辛料：

0910.91--本章章註1（b）所提及之混合物

0910.99--其他

本節包括下列各項：

（a）薑（包括新鮮薑，臨時淹漬在鹽水中，不適於立即食用的狀態）；用糖液浸漬的糖薑不列入本節內（第20.08節）。

（b）番紅花，含番紅花屬(Crocus sativus)之乾柱頭及花柱。輸入者可能為橙紅色的粉末，帶有強烈刺鼻及令人愉快之香氣。含有不穩定性色素。供調味，製糖及醫藥用。

（c）薑黃或鬱金(Curcuma longa)，由於它鮮明的黃顏色，有時被誤稱為「印度番紅花」。薑黃的根莖成整塊或粉狀供應出售。

（d）麝香草（包括野生麝香草）和月桂葉，不論已否經乾燥者。

（e）咖哩粉，用不同比例的薑黃（鬱金）及其他各種香辛料所組成（如胡荽、黑胡椒、小茴、薑、丁香），並添加不歸屬本章之其他調味物質（如大蒜粉）混合而成咖哩粉，常用作香辛料。

（f）蒔蘿子(Anethum graveolens)，和胡蘆子(Trigonellafoenum graecum)。

（g）本節亦包括第09.04至09.10節產品之混合物，如混合物之組成分子歸屬不同節者，例如胡椒（第09.04節）與第09..08節產品之混合物。

第十章

穀  類

章註：

1.─（a）本章各節，所指之產品必須是帶有穀粒，不論其是否成穗或帶柄莖。

    （b）本章不包括去殼或另行加工之穀類，惟經去殼、碾、精碾、略煮，轉製或碾碎之稻子，仍列入第10.06節。

2.─第10.05節不包括甜玉米（第七章）。

。

。。

目註：

1.─所稱「硬麥」一詞指硬粒小麥及具有相同染色體(28)硬粒麥類間互相雜交而成之麥類之總稱。

總　則

    本章僅包括穀類，不論是否還附在穗或束上。在成熟前即已脫粒之種實，有完好之外殼者，歸於一般穀粒。新鮮之穀類（第七章之甜玉米除外），不論是否適合作蔬菜用，亦屬於本章範圍。

    雖經去殼、磨、碾、精碾、略煮或碾碎，但未另行加工之稻穀仍歸入第10.06節內。然而其他穀粒已去殼或另行加工者則排除在本章之外，如第11.04節所述者（參見相關註解）。

10.01-小麥與雜穀（混合穀類）。

1001.10-硬粒小麥(durum wheat)

1001.90-其他

    小麥可以分二大類：

（1）普通小麥，軟硬、半硬，通常具有似粉的裂縫；

（2）硬粒小麥（見本章目註說明一）。一般具有琥珀黃至褐色等顏色；通常顯示出半透明，角狀，似玻璃樣的裂縫。

    「斯卑爾脫」(Spelt)小麥，小麥之一種，生有小而褐色之顆粒，縱經打穀後尚留有外殼者，亦歸入本節。

    「墨斯林」(Meslin)，係小麥與黑麥混合品，普通以二份小麥一份黑麥之比例混合。

10.02-裸麥。

    裸麥（又稱黑麥）之顆粒較長，綠灰色或淡灰色，其穀粉為灰色。

    本節不包括患有黴狀生長物稱為「麥角」之裸麥（第12.11節）。

10.03-大麥。

    大麥種實之顆粒較小麥者為肥大，主要作為家畜飼料，或供製麥芽之用，及經精碾或製成珍珠狀後，可供調製羹湯或烹調食品之用。

    帶殼大麥，此類大麥與其他大部份穀類不同，其外殼於生長過程中與其顆粒之核互相結合，不能用簡單之碾磨或簸搧方法去除。此類大麥之顆粒為稻黃色，頂端稍尖，如進口者為帶殼之顆粒，方可歸入本節，若為去殼者，則不歸入本節（第11.04節）；因外殼之去除，需經磨粉手續，有時亦可脫去部份穀層皮。

    另有一種大麥，天然無外殼，如僅經打穀或簸搧而未經任何加工過程者，仍歸入本節。

本節不包括下列數項：

（a）發芽之大麥（麥芽），未焙製之麥芽（見第11.07節註解）。

（b）焙製大麥（咖啡代用品）（第21.01節）。

（c）麥芽，係在焙製過程中與發芽之顆粒及其他釀酒廢料（如穀類或霍布花之渣滓─第23.03節）分離者。

10.04-燕麥。

    主要有二種燕麥，一種是灰色（或黑色）燕麥，一種是白色（或黃色）燕麥。

    本節包括帶殼穀粒或天然無外殼或殼之穀粒，僅經打穀或簸搧而未經任何加工過程者。

    本節尚包括燕麥之萼頭經正常過程打穀、處理、運輸、停泊等而去除者。

10.05-玉蜀黍（＋）。

1005.10-種子

1005.90-其他

    玉蜀黍分成數種，每種顆粒各有其不同之顏色（金黃色、白色，有時紅棕色或帶雜色斑點）及不同之形狀（有圓形、犬齒形、扁平形等）。

    本節不包括甜玉米（第七章）。

目註解：

第1005.10目

    為了第1005.10目之用途，「種子」一詞僅指玉米被有資格的國際權威者認定作為種植用者。

10.06-稻米。

1006.10-稻穀

1006.20-糙米

1006.30-半碾或全碾白米，不論是否磨光

1006.40-碎米

    本節包括：

（1）稻穀，也是說稻子外表有殼緊包著。

（2）糙米，雖然殼被碾米機去掉，但仍被穀層皮包圍，這類糙米仍然含有少量稻穀。

（3）半碾米，也就是說整個稻穀其穀層皮已被部份除去。

（4）全碾白米，經過特製之錐形圓柱體除去穀層皮而得到的整粒米。

    全碾白米係經磨光後再加光澤以改進其外表，磨光過程（即將簡單碾過之米粒再經潤飾使其具有光澤）係用毛刷機或磨光圓錐體完成。所謂「光澤化」係將加工之米粒在特製之磨光桶內塗以葡萄糖及滑石粉。

    本節尚包括卡摩林諾米(Camolino rice)，係在已碾之米之外表，塗上一層薄油。

  （5）碎米，如在加工過程中破碎之米。

　　本節尚包括下列：

（a）營養米，普通已碾之米與比例甚少（約佔１％）在外表塗有維生素或以維生素滲透之米之混合品。

（b）略煮米，米之一種，在加工前（即在碾為白米之前），先將穀粒浸入熱水或經蒸汽處理後乾燥者。在本過程中，穀粒並經加壓或置於完全或部分真空狀態下。

    略煮米之殼粒構造僅小幅度的改變。這種米碾白後，經20～35分鐘就可完全煮熟。

    稻米之品種經加工處理後其穀粒結構已改變者，不包括在本節內。預煮米(Pre-cooked rice)指經完全煮熟或部份煮熟然後脫水者列入第19.04節。食用前，部份預煮米須煮沸5～12分鐘，然而完全預煮米只須泡水煮沸。膨脹米(Puffed rice) 為經過膨脹過程並即可食用之米粒亦列入第19.04節。

10.07-高梁（蜀黍）(GRAIN SORGHUM)。

    本節僅包括稱為grain sorghums及其grains用作穀物供人類食用之sorghum品種。本節包括之sorghums如caffrorum(kafir) 、cernuum(white durra)、durra (brown durra)及nervosum (kaoliang)。

    本節不包括forage sorghums（用來作為飼料或草料）如halepensis  (halepense), grass sorghums（用來作放牧用之草）如sudanensis (sudanense)或sweet sorghums（主要用來製造糖漿或糖蜜）如saccharatum。這些產品當作為種植用種子則列入第12.09節。否則，forage sorghums 及grass sorghums列入第12.14節，sweet sorghums列入第12.12節。本節亦不包括列入第14.03節之broomcorn (Sorghum vulgare var.technicum)。

10.08-蕎麥、小米及雀粟；其他穀類。

1008.10-蕎麥

1008.20-小米

1008.30-雀粟

1008.90-其他穀類

（A）蕎麥、小米、雀粟

本群包括：

（1）蕎麥，俗稱黑麥(black wheat)，屬蓼科(Polygonaceaefamily)植物，與禾本科(Gramineae family)植物不同，後者包括其他大部份穀類。

（2）小米，圓形、淡黃色之顆粒，包括下列品種：Setaria spp., Pennisetum spp., Echinochloa spp., Eleusine spp.（包括Eleusine coracana (Coracan)），Panicum spp., Digitariasanguinalis and Eragrostis tef。

（3）雀粟，稻黃色、長形、二頭尖具光澤之顆粒。

（B）其他穀類

    本群包括某種雜交穀粒，如裸麥(rye)與小麥之雜交品種如黑小麥(triticale)。

第十一章

製粉工業產品；麥芽；澱粉；菊糖；麵筋

章註：

1.─本章不包括下列各項：

（a）作咖啡代用品之已培製麥芽（第09.01或21.01節）；

（b）第19.01節之已調製粉、碎粒、細粒及澱粉；

（c）第19.04節之玉米片或其他產品；

（d）第20.01、20.04或20.05節之調製或保藏蔬菜；

（e）藥品（第三十章）；

（f）含有香水、化粧或盥洗用品特性之澱粉（第三十三章）。

2.─(A)下表所列雜糧磨成之製品，如按照乾燥時之重量計算，有下列情形者，歸入本章：

（a）澱粉成分（由經修改之優爾氏偏極計測定）超過第二欄所列數量；及

（b）灰分含量（扣除任何添加之礦物質）不超過第三欄所列數量。

否則應歸入第23.02節。惟，整粒、滾壓、製成片或磨粉之穀類胚芽歸入第11.04節。

(B)
按照上述規定而歸入本章之物品，如其通過第四及第五欄所規定之金屬紡織物篩目之百分比（以重量計）不少於表內所列有關穀類之百分比，則應歸入第11.01或11.02節。

      否則應歸入第11.03或11.04節。
	
	
	
	通過篩目之數量

	穀　　　類

(1)
	澱粉含量

(2)
	灰含量

(3)
	315

邁　　孔

(4)
	500

邁　　孔

(5)

	大麥及祼麥

大麥

燕麥

玉米、蘆栗

稻米

蕎麥
	45 %

45 %

45 %

45 %

45 %

45 %
	2.5 %

3 %

5 %

2 %

1.6 %

4 %
	80 %

80 %

80 %

－

80 %

80 %
	－

－

－

90 %
－

－


3.─第11.03節所稱，粗碾去殼之穀類及「細粒」係指粗碾穀粒而所得之下列條件之產品：

（a）玉米產品按重量百分比計算至少95％通過篩目2公厘之金屬紡織物篩；

（b）其他穀類產品按重量百分比計算至少95％通過篩目1.25公厘之金屬紡織物篩。

總　則

本章包括下列各項：

（1）第十章之穀類及第七章之甜玉米之研磨品，但歸入第23.02節之研磨殘渣除外。至於歸入本章之小麥、黑麥、大麥、燕麥、玉蜀黍（包括整株含軸或去殼）、蘆粟、米和蕎麥之研磨品，與歸入第23.02節之殘渣如何區別，則以本章章註2（A）項所規定之澱粉之灰分含量為準。

在本章中上述提及穀類之名稱，第11.01或11.02節之榖粉與第11.03、11.04節之產品分別以依通過註2（B）之網篩來區分，同時第11.03節所有粗碾去殼之穀類及細粒必須能通過章註3有關規定之篩網。

（2）第十章穀類之製品，經本章節內所述之過程製造者，如使成麥芽，抽取澱粉或使成麵筋等製造過程。

（3）其他各章原料（如乾豆類植物、馬鈴薯、果實等）之製品，按上述第（1）及第（2）項所述之過程製成者。

本章不包括下列各項：

（a）作咖啡代用品之焙製麥芽（第09.01或21.01節）。

（b）穀類外殼（第12.13節）。

（c）第19.01節之已調製粉、碎粒、細粒及澱粉。

（d）樹薯粉（第19.03節）。

（e）爆米花、玉米片及其類似品，經膨化或焙製者及經加工成粒狀之布格麥食（bulgur wheat）（第19.04節）。

（f）第20.01、20.04及20.05節之植物調製品及保藏品。

（g）穀類或豆類植物經篩分、輾製或加工所產生之殘渣（第23.02節）。

（h）藥品（第三十章）。

（ij）第三十三章之製品（見第三十三章章註3及章註4）。

11.01-小麥粉或雜穀粉。

    本節包括小麥或雜穀粉（即第10.01節之穀類磨成或壓成粉末製品）如符合本章章註2（A）項（見註解總則）規定之澱粉及灰分含量，並符合同註（B）項之規定通過標準篩孔者，歸入本節。

    本節之穀粉，亦可加入微量礦質磷酸鹽、抗氧化劑、乳化劑、維生素或發粉（自發性穀粉），小麥粉亦可加入通常不超過10％之麵筋，以增強其食用價值。

    本節亦包括經熱處理使澱粉預糊化之「膨化穀粉」。此項穀粉係供製造第19.01節之調製品，烘製業用改良劑或動物飼料或用於特殊工業如紡織、造紙等工業，亦可用於冶金術（如配製鑄心固著劑 "foundry core binders"）。

    穀粉經進一步加工或添加其他物質以用作食品加工者除外（第19.01節）。

    本節亦不包括摻有可可（cocoa）之粉（其可可含量，以完全脫脂為基礎計算，在40％

或以上者歸入第18.06節，低於40％者歸入第19.01節）。

11.02-其他穀粉（小麥粉及雜穀粉除外）。

1102.10-黑麥粉

1102.20-玉米粉

1102.30-稻米粉

1102.90-其他

    本節包括小麥粉及雜穀粉之外的第十章所有穀類產品磨碎之粉末。

    本節包括黑麥、大麥、燕麥、玉米（包括整株含軸或已去殼者）、蘆粟、米或蕎麥之粉狀製品，並且如果能符合章註2（A）（參閱本章註解總則）之澱粉及灰分的含量，並且能符合章註2（B）之規定能通過其要求之標準篩孔者。

    本節之穀粉可添加微量之礦質磷酸鹽、抗氧化劑、乳化劑、維生素或發粉（自發性粉）以提高其食用價值。

    本節亦包括經熱處理使澱粉預糊化之「膨化穀粉」。此項穀粉係供製造第19.01節之調製品，烘製業用改良劑或動物飼料或用於特殊工業如紡織、造紙等工業，亦可用於冶金術（如配製鑄心固著劑）。

    穀粉經進一步加工或添加其他物質以用作食品加工者除外（第19.01節）。

    本節亦不包括摻有可可之粉 （其可可含量，以完全脫脂為基礎計算，在40％或以上者入第18.06節，低於40％者歸入第19.01節）。

11.03-粗碾去殼之穀類及其細粒、團粒。

-粗碾去殼之穀類及其細粒：

1103.11--小麥

1103.13--玉米

1103.19--其他穀類

1103.20-團粒

    本節粗碾去殼之穀類及其細粒係取自於雜糧粒之碎片（包括玉米整株帶軸或去殼者），並可適用於章註2（A）之澱粉及灰分含量之要求，並且所有的情況可符合通過章註3規定之篩孔。

    關於區分第11.01或11.02節穀粉，及本節之粗碾去殼之穀類及其細粒，以及第11.04節製品之不同點，可參閱本章總則說明（第（1）條第2段）。

    粗碾去殼之穀類係粗碾穀粒而得之小碎片或粉狀粒。

    細粒係較穀粉為粗之粒狀粉，係初次碾磨後篩出者，或係再磨或再篩粗碾去殼穀類而得者。

     硬粒小麥（drum wheat）細粒或粗小麥粉係製造通心粉、通心麵或類似產品之主要材料。粗小麥粉亦可直接作為食品之用（如製造粗小麥粉布丁）。

    本節亦包括細粒（例如玉米細粒）經熱處理使之預糊化，作為釀酒用添加物者。

    團粒係指本章雜糧磨粉之製品經凝聚，係由直接壓縮或加入不超過3％重量比例之黏合劑而成（見第二類類註1）。本節不包括取自雜糧製粉時之團粒狀殘渣（第二十三章）。

11.04-其他方式加工之雜糧穀粒（如去殼、滾壓、製成片、製成珍珠狀、切片或粗磨者），但第10.06節之稻米除外；整粒、滾壓、製成片、或磨粉之穀類胚芽。

-滾壓或製成細片之穀粒：

1104.12--燕麥

1104.19--其他穀類

-其他加工穀粒（如去殼、製成珍珠狀、切片或粗磨者）：

1104.22--燕麥

1104.23--玉米

1104.29--其他穀類

1104.30-整粒、滾壓、製成片或磨粉之穀類胚芽

    本節包括所有未加工的雜糧製粉產品，但穀粉（第11.01和11.02節）粗碾去殼之穀類及其細粒、團粒 （第11.03節）和殘渣（第23.02節）除外。如欲區分本節製品之不同之要點和所述之例外，可參閱本章總則說明第1條。

本節包括：

（1）滾壓或製成細片之穀類（如大麥或燕麥），係將全粒之穀粒（不論是否去殼）或粗磨穀粒，或如下列（2）（3）條所述和第10.06節之註解（2）至（5）條之製品壓碎或滾轉而成。在此加工過程中，穀粒常經蒸氣處理或通過加熱之滾筒。至於早餐用之「玉米片」則係已煮而可供立即食用之調製品，因它類似已煮之穀類，歸入第19.04節。

（2）燕麥、蕎麥和小米，已除去外殼但果皮尚未除去者。然而本節不包括天然無外殼而僅經打穀或簸搧而未經任何加工過程的燕麥（第10.04節）。

（3）穀粒，業經去殼或另行加工除去全部或部份穀層皮（外殼下之一層）者。一種含有苞葉之大麥粒，如其外殼已除去者亦歸入本節（由於穀粒之外穀和穀粒結合緊密，不易僅用打穀法和簸搧法去除，而必須經碾磨方可去殼──見第10.03節註解）。

（4）珍珠粒（主要指大麥）：所有之果皮，幾乎已完全除去；穀粒之兩端較為圓鈍。

（5）粗磨穀粒，即將穀粒（不論已否去皮）打成碎片。其與粗碾去殼之穀類不同之處，在於碎片較粗且較不規則。

（6）穀類胚芽，穀類初磨粉時分離而遺留下來的整粒胚芽或薄軟片胚芽，將其部份去脂或加熱處理以增強其品質。視其用途可添加維他命於製成片或磨粉（粗粒或粉狀）的胚芽中以彌補加工時的損耗。

整粒或滾壓胚芽通常用於萃取油。製成片或磨粉胚芽用於食品（餅乾或其他烘焙製品、營養食品）、動物飼料（製造飼料補充物）或藥劑製造。

本節亦不包括：

（a）去殼、半碾或全碾的米，不論是否經磨光或預煮，及碎米（第10.06節）。

（b）經加工成粒狀之布格麥食（bulgur wheat）（第19.04節）。

11.05-馬鈴薯粉、細粒、細粉、細片、顆粒及團粒。

1105.10-粉、細粒及細粉

1105.20-細片、顆粒及團粒

本節適用於乾馬鈴薯粉、細粒、細粉、細片、顆粒或團粒。本節之粉、細粉、細片及顆粒，可將新鮮馬鈴薯蒸煮及搗碎後乾燥製成粉、細粉、顆粒或製成薄片後再切成細片。本節之團粒通常係將馬鈴薯粉、細粒、細粉或片塊（pieces）加以凝聚製成。

本節之產品，可加入微量抗氧化劑、乳化劑或維生素以增強其食用價值。然而，添加其他物質因而具有馬鈴薯調製品特性者，不包括在本節內。

本節亦不包括下列各項：

（a）馬鈴薯僅經乾燥脫水或蒸發過程，而未進一步加工者（第07.12節）。

（b）馬鈴薯澱粉（第11.08節）。

（c）以馬鈴薯澱粉製成樹薯粉（Tapioca）代用品（第19.03節）。

11.06-
第07.13節之各種乾豆類蔬菜、西穀米或第07.14節之根莖、塊莖或第八章產品製成之粉、細粒及細粉。

1106.10-第07.13節之各種乾豆類蔬菜製成者

1106.20-西穀米或第07.14節之根莖或塊莖製成者

1106.30-第八章產品製成者

（A）第07.13節之各種乾豆類蔬菜粉、細粒及細粉

本節包括豌豆、菜豆或扁豆製成之粉、細粒及細粉，主要用於湯或濃汁之調配用。

本節並不包括下列各項：

（a）尚未榨油之大豆粉（第12.08節）。

（b）刺槐豆粉（第12.12節）。

（c）以蔬菜粉及細粒為基料之羹湯及清湯（不論液體、固體或粉狀）（第21.04節）。

（B）西穀米或第07.14節之根莖或塊莖製成之粉、細粒及細粉

本節之粉及細粒，係僅碾磨或磨碎西穀米之莖髓，或乾燥之參茨根等製成者。若干此類產品，於製造過程中，常須予以熱處理以除去其毒素；此種熱處理，亦可使澱粉預先膠化。

本節不包括上列植物所製成之澱粉，（但應注意，西穀米製成之澱粉，有時亦稱為「西穀米之粉」）。屬於第11.08節之澱粉與本節所列之粉類，其區別之處在於因為「粉」並不像澱粉，無法以手指搓成更細之碎屑。由西穀米之粉、細粒及細粉或第07.14節之根莖或塊莖的粉、細粒及細粉製成之團粒亦不包括在本節內（第07.14節）。

（C）第八章產品製成之粉、細粒及細粉

即第八章之果實或堅果，主要如栗子、杏仁、棗子、香蕉、椰子和羅望子製成之粉、細粒或細粉。

本節亦包括果皮之粉、細粒和細粉。

然而本節並不包括包裝成小包零售的羅望子粉，供作預防疾病或治療用途者（第30.04節）。

本節之製品亦可添加小量之抗氧化劑或乳化劑予以強化之。

本節亦不包括下列各項：

（a）西穀莖髓（Sago pith）（第07.14節）。

（b）調製之食品，稱為樹薯粉（Tapioca）者（第19.03節）。

11.07-麥芽，已否烘製者均在內。

1107.10-未烘製者

1107.20-已烘製者

    麥芽係指發芽之穀類（最多者為大麥芽），經熱空氣烘焙（麥芽焙製爐）者。

    麥芽自頭至尾微皺，外表為黃褐色，內部為白色。麥芽留有如白堊的痕跡，與非發芽之穀類不同，可飄浮於水面，散發已煮穀粒之特有氣味，微帶甜味。

    本節包括全麥芽，碾磨麥芽及麥芽粉；並包括焙製麥芽（供啤酒著色用），但不包括進一步加工之製品，如麥芽精或麥芽精之調製食品（第19.01節），及焙製麥芽作為咖啡代用品者（第21.01節）。

11.08-澱粉；菊糖。

-澱粉：

1108.11--小麥澱粉

1108.12--玉米澱粉

1108.13--馬鈴薯澱粉

1108.14--樹薯澱粉

1108.19--其他澱粉

1108.20-菊糖

    澱粉，化學上為碳水化合物，存在於多種植物產品之細胞內，其最主要之來源為穀類（如玉米、小麥和稻米），某些青苔，某些球莖及根部（馬鈴薯、參茨根、葛根等）以及西穀米之莖髓。

    澱粉為無氣味之白色粉末，由不同形狀、大小之微細顆粒組成，用手指搓磨，即可磨碎。加碘可呈鮮明的藍色。（除了澱粉果膠粉，其顏色為紅褐色）。用顯微鏡之偏極光鏡觀察，穀粒呈向出黑暗十字形偏極光之特性。澱粉雖不溶於冷水，但加水加熱至高於其膠化溫度（大部澱粉約為60℃），則穀粉破裂並形成澱粉糊。澱粉依各商業加工產品，範圍廣泛，分類於其他章節內，例如改質澱粉，焙製之可溶性澱粉、糊精、麥芽糊精及葡萄糖。他們可廣泛地使用於不同的工業中，特別是是食品、造紙、造紙化學轉化以及紡織工業中。

    本節亦包括菊糖，化學性質與澱粉類似，除了碘之反應並不呈藍色而呈淡黃褐色。菊糖可自耶路撒冷菊芋、大理花球根及菊苣球根中抽取。如於沸水中久煮而分解，則成為果糖（左旋糖）。

本節不包括下列各項：

（a）澱粉調製品（第19.01節）。

（b）樹薯粉及其他澱粉調製之代用品（見第19.03節之註解）。

（c）澱粉製成之香料或化粧用品者（第三十三章）。

（d）第35.05節之糊精及其他改質澱粉。

（e）以澱粉為基料之膠（第35.05或35.06節）。

（f）澱粉製成之配成上光料，或漿布材料（第38.09節）。

（g）利用澱粉分離法所得到之分離支鏈及直鏈澱粉（39.13節）。

11.09-麵筋，不論是否乾燥。

    小麥麵粉，用水除去其他組成分子（澱粉等）後餘者則為麵筋。其形狀分為黏性液、糊狀（濕麵筋）或成乳白色粉末（乾麵筋）。

    麵筋之基本成分為各種蛋白質，其中主要者為麥膠蛋白質及麥穀蛋白質（約佔全部蛋白質之85％至95％）。此二種蛋白質賦予麵筋以特性，當與水以適當之比例混合後，即產生彈性及可塑性。

    麵筋主要係用以增強麵粉中之蛋白質，以製造某種形式之麵包及餅乾或通心粉及類似之產品及營養食品。麵筋亦可用於某些肉類調製品中作為凝固劑，並製成膠，以及某些產品如麩質硫酸鹽或麩質磷酸鹽、水解植物蛋白質及麩胺酸鈉。

本節不包括下列各項：

（a）添加麵筋之小麥粉（第11.01節）。

（b）自麵筋中萃取之蛋白質（一般歸入第35.04節）。

（c）麵筋用以配製成紡織工業用之膠或上光料或漿布材料（第35.06或38.09節）。
第十二章

油料種子及含油質果實；雜項穀粒、種子及果實；

工業用或藥用植物；芻草及飼料

章註：

1.─
第12.07節包括棕櫚果實及子仁、棉子、蓖麻子、芝麻、芥子、紅花子、罌粟子、及樹子（榭油樹核果）。本節不包括第08.01或08.02節之產品或橄欖（第七章或第二十章）。

2.─
第12.08節不但包括未脫脂之粉及細粒且涵蓋部份脫脂之粉及細粒及脫脂後再全部或部份以其原油加脂之粉及細粒，但不包括第23.04至23.06節之殘渣。

3.─
第12.09節之甜菜子、草子及其他牧草子、裝飾用花種子、菜子、林樹種子、果樹種子、大巢菜子（不包括VICIA FABA種）或羽扁豆子，應視為供種植用。

惟下列物品即使供種植用，亦不歸入第12.09節：

（a）豆類蔬菜及甜玉米（第七章）；

（b）第九章之香辛料及其他產品；

（c）穀類（第十章）；或

（d）第12.01至12.07節或第12.11節之物品。

4.─
第12.11節包括下列植物或該植物之一部分：羅勒、琉璃苣、人參、牛膝草、甘草、各種薄荷香料、迷迭香、芸香、山艾及茵陳。

    惟第12.11節不包括下列各項：

（a）屬於第三十章之藥品製劑：

（b）屬於第三十三章之香水、化粧品或盥洗用品；或

（c）屬於第38.08節之殺蟲劑、殺菌劑、除草劑、消毒劑或類似品。

5.─第12.12節所稱之「海藻及其他藻類」不包括：

（a）第21.01節之已死單細胞微生物；

（b）第30.02節之微生物培養物；或

（c）第31.01或31.05節之肥料。

。

。。

目註：
1.—第1205.10目所稱之「低芥子酸之油菜子」，係指其產出固定性油之芥子酸含量小於2%（按重量計），及其產出固態化合物之含硫配醣體含量，每公克小於30微摩耳之油菜子。
總　則
    第12.01至12.07節包括供提煉（以壓力或溶劑）食用或工業用之油質或脂肪之各種種子或果實。不論是這種目的或播種或其他目的用，但不包括第08.01或08.02節之產品或橄欖（第七章及第二十章）。或某些特殊種子或果實，雖可以提煉油質，但其本來目的並不在此，如杏、桃及李之子仁、（第12.12節）或可可豆（第18.01節）。

    包括在本節內之種子或果實可能是整個、破的、去皮或去殼的，可以經適度之加溫使

其產品較好保存（如除去部份水份使其油質酵素變成不活性化）。為了去掉苦味，或使其產品更容易被使用，只要這些種子或果實自然特性不改變或不改變其一般用途變成其他特殊用途，某些處理是被允許使用。

    本節不包括從油料種子及含油質果實提煉植物油所產之固體殘渣物 （包括脫脂之粉及細粒） （第23.04、23.05或23.06節）。

12.01-黃豆，不論是否破碎。

    黃豆是植物油最主要的來源，本節之黃豆為了要去苦味，可以用熱處理（見總則說明）。但本節不包括焙製之黃豆用來作咖啡之代用品者（第21.01節）。

12.02-花生，未烘焙或烹煮，不論是否去殼或破碎。

1202.10-帶殼

1202.20-去殼，不論是否破碎

    本節包括花生，不論是否去殼或破碎，但要未烘焙或烹煮。本節所包括之花生可以用熱處理使其較好保存（見總則註解）。但經烘焙或烹煮之花生列入第二十章。

12.03-乾椰子肉。

    乾椰子肉是椰子果肉脫乾用來榨取椰子油，但不適合人類食用者。

    本節不包括椰子絲，係指乾燥切成絲狀之椰肉，適於供人類食用者（第08.01節）。

12.04-亞麻仁，不論是否破碎。

    亞麻仁即亞麻種子，也是乾燥油的重要來源之一。

12.05-油菜子，不論是否破碎。

1205.10 -低芥子酸之油菜子，不論是否破碎

1205.90 -其他

    本節涵蓋各種油菜之種子（數種Brassica屬植物之籽，特別是大油菜及小油菜），包括傳統之油菜子和低芥子酸之油菜子。低芥子酸之油菜子，例如可樂娜子（canola seeds）或“雙零” （“double zero”）之歐洲油菜子，係產出固定性油之芥子酸含量小於2%（按重量計），及其產出固態化合物之含硫配醣體含量，每公克小於30微摩耳之油菜子。
12.06-葵花子，不論是否破碎。

    本節包括普通向日葵種子（Helianthus annuus）。

12.07-其他油料種子及含油質之果實，不論是否破碎（＋）。

1207.10-棕櫚類核果與子仁

1207.20-棉子

1207.30-蓖麻子

1207.40-芝麻

1207.50-芥子

1207.60-紅花子

-其他：

1207.91--罌粟子

1207.99--其他

本節包括用來提煉食用或工業用油或脂肪之種子或果實，但列入第12.01至第12.06節者除外（見註解總則）。

本節包括下列各項物品：

	巴巴速果實 (Babassu kernels)

石粟子 (Candlenuts)

蓖麻子 (Castor oil seeds)

棉花子 (Cotton seeds)

月見草子 (Evening primorse seeds of the species

　　Oenothera biennis and Oenothera lamarckiana)

大麻子 (Hemp seeds)

木棉子 (Kapok seeds)

芥子 (Mustard seeds)

歐蒂西加樹子 (Oiticica seeds)

紫蘇子 (Perilla seeds)

紅花子 (Safflower seeds)

樹子 (Shea nuts)
	茶子 (Tea seeds)

山毛櫸子 (Beech nuts)

短筒紅樹子 (Carapa nuts)（例如，touloucouna nuts）

大楓子 (Chaulmoogra seeds)

巴豆子 (Croton seeds)

葡萄子 (Grape pips)

以利普子 (Illipe seeds)

墨拉子 (Mowra seeds)

尼日花子 (Niger seeds)

棕櫚子及果實 (Palm nuts and kernels)

布薩子 (Pulza nuts) 罌粟子 (Poppy seeds)

芝麻子 (Sesamum seeds)

脂樹子 (Stillingia seeds)

油桐子 (Tung nuts)


。

。。

目註解：

第1207.10目

    第1207.10目之「棕櫚類核果與子仁」是指各種不同之棕櫚及巴巴速果實。

12.08-油料種子或含油質果實之粉及細粒，芥末除外。

1208.10-大豆（黃豆）

1208.90-其他

    本節包括未脫脂或部分脫脂之粉或細粒，係以第12.01至12.07節之油料種子及含油質果實經碾磨而得，還包括脫脂後再全部或部份以其原油復脂之粉及細粒（見本章章註2）。

本節不包括下列各項：

（a）花生醬（第20.08節）。

（b）芥末粉、細粒，不論是否脫脂或調製者（第21.03節）。

（c）脫脂粉及細粒（芥末粉及細粒除外）（第23.04至23.06節）。

12.09-種植用種子、果實及孢子。

1209.10--甜菜子

-糧秣植物之種子

1209.21--紫花苜蓿種子

1209.22--苜蓿（三葉草）種子（Trifolium spp.）

1209.23--羊茅屬種子

1209.24--肯塔基藍草種子（Poa pratensis L.）

1209.25--黑麥草種子（Lolium multiflorum Lam.,Loliumperenne L.）

1209.26--梯牧草種子

1209.29--其他

1209.30-草本花卉植物之種子

-其他：

1209.91--蔬菜種子

1209.99--其他

    本節包括所有供種植之種子、果實及孢子。甚至包括不含發芽能力之產品，本註解末段所提到產品，雖然有時也用於種植，但仍被分類於其他節中，因為們通常非供種植用。

    本節包括甜菜種子、禾草子、其他牧草子（紫花苜蓿、紅豆草、馬草、牛毛草、毒麥（rye grass）、梅繫屬草、牛草）。裝飾花種子、蔬菜種子、林樹種子（包括錐形果松子）。果樹種子、野豌豆種子（與蚕豆種子不同）、羽扇豆種子、羅望子種子、煙草種子、及產出第12.11節物品之植物種子（該種子本身不作香料用、藥用、殺蟲用、殺菌用或類似用途者）。

    本節之產品（特別是草種子）可加上肥料粒子分散於背面有棉絮覆蓋以塑膠網加強之紙上。

本節不包括下列各項：

（a）洋菇菌種（第06.02節）。

（b）豆類植物及甜玉米（第七章）。

（c）第八章所屬之果實。

（d）第九章所屬之香料及其他物品。

（e）穀類（第十章）。

（f）第12.01至12.07節之油料種子及含油質果實。

（g）子仁及果實，其本身主要用於香料、藥用、殺蟲、殺菌或類似用途者（第12.11節）。

（h）刺槐豆（第12.12節）。

12.10-新鮮或乾燥霍布花（蛇麻毬果），不論是否研磨或製粉或呈團粒狀者；啤酒花精。

1210.10-霍布花（蛇麻毬果），未經研磨或製粉或呈團粒狀者

1210.20-霍布花（蛇麻毬果），已研磨或製粉或呈團粒狀者；啤酒花精

    霍布花是一種霍布植物之鱗狀物錐形葇荑花序之花，主要用於釀造業之啤酒芳香味，也用於製藥。不論是否乾、鮮、或研磨或製粉或呈團粒狀者（以壓力直接壓擠或加入不超過3％重量之黏合劑而成）。

    啤酒花精是一種黃色樹脂粉末，可以替代霍布花，含有霍布植物所特有的苦味及芳香味，用於釀造業或製藥時用以替代部份霍布。乾燥後可以用機器將之與霍布分開。

本節不包括下列三項：

（a）霍布花之提煉物（第13.02節）。

（b）已用過之霍布花（第23.03節）。

（c）霍布花精油（第33.01節）。

12.11-植物或植物之一部分（包括種子及果實），主要用於香料、藥用、殺蟲、殺菌或類似用途，新鮮或乾燥，不論是否已切割、壓碎或製粉。

1211.10-甘草根

1211.20-人參根

1211.30-古柯葉

1211.40-罌粟草

1211.90-其他

    本節包括供香料、藥用、殺蟲、殺菌、驅除寄生蟲或類似用途之植物。此類植物得為整株、苔蘚類、地衣類，或其部分〔例如木、樹皮、根、莖、葉、花、花瓣、果實及種子（但荳科植物果實及分類第12.01至12.07節之含油質種子不包括在內）〕，或是廢品，後者主要為經機器處理後之剩餘品。本節包括之物品係不論新鮮、乾燥、整株、切碎、壓碎、碾磨成粉或視情形予以軋碎或去殼者。本節之物品以酒精注入者仍歸於此。各種植物及樹、灌木、矮叢樹或其他植物之部分（包括種子及果實），如直接供作上述用途或用來供製作適合上述用途之萃取物、植物鹼或精油者均歸屬於本節，反之本節不包括第12.01至12.07節用以提煉不揮發油之子仁及果實，縱其所提煉之油類亦係供本節所述之用途者。

    更應注意者，各項植物產品已更明確的規定列入其他節者，縱可提供香料、醫藥等用途均不歸入本節，例如柑桔皮（第08.14節）、香草、丁香、大茴香子、胡荽子及第九章所列之其他物品、菊苣根（第12.12節）、霍布花（第12.10節）、天然膠、樹脂、膠脂及含油樹脂（第13.01節）。

    活菊苣植物全株及根、及其他活植物苗、鱗莖、匍匐莖等明顯用來種植或裝飾用之花朵、葉，列入第六章內。

    應注意者，歸入本節之木材，僅限於碎片、刨片、壓碎或研磨成粉者；而其主要用途係供製作香料、藥用、或殺蟲、殺菌或類似用途。其他形狀之木材，不歸入本節（第四十四章）。

    本節之某些植物或植物之部分（包括種子或果實），可以調配包裝（例如裝於小包袋中）供調製藥草湯或藥草茶，此種產品，由單一種類之植物或植物之部分（包括種子或果實）組成者，仍列入本節。（例如薄荷"茶"）。

    然而，該項產品，由不同種類（無論有無加入其他節之植物或植物之部分在內）之植物或植物之部分（包括種子或果實）組成或由單一或多種種類之植物或植物之部分與其他物質（如一種或一種以上植物的萃取物）組成者，不列入本節（第21.06節）。

    亦應注意者，下列物品應依特殊情況歸入第30.03、30.04、33.03至33.07或38.08節。例如：

（a）本節所屬產品未經混合，但具有劑量或零售包裝供治療或預防疾病之用者及零售包裝供香料、殺蟲、殺菌或類似用途者。

（b）經混合之物品供作（a）項用途者。

    然而主要供作藥用而歸入本節之植物產品，雖經混合或未經混合但具有劑量或零售包裝式樣者，未必可視為第30.03或30.04節之醫藥製劑。第30.03或30.04節之醫藥製劑僅限於具有治療或預防疾病用途之產品，而廣義之「製藥」一詞，則包括醫藥製劑以及未具有治療或預防疾病用途之產品（如滋補飲料、營養食品、血型分類試藥）。

    本節亦不包括下列產品，如係直接供飲料調味用或供提取萃取物以製作飲料者：

（a）
由本節之不同種類植物之部分混合之產品（第21.06節） ；

（b）由本節之植物或植物之部分與，列入其他章（例如第七、九、十一章）之植物混合之產品（第九章或第21.06節）

    本節之產品包括如下：

	烏頭 (Aconitum napellus)：根及葉。
羌活 (Archangelica officinalis)：根及子仁。

山根豆 (Andira araroba)：粉末。
羅勒（九層塔）(Ocimum basilicum)：花及葉。

畢爾波利 (Uva ursi)：葉。

波爾多 (Peumus boldus)：葉。

布里昂尼 (Bryonia dioica)：根。
睡菜 (Menyanthes trifoliata)：葉。

牛蒡 (Arctium lappa)：種子及乾燥根。

加剌拔兒(Physostigma venenosum)：豆。

卡倫巴 (Jateorhiza palmata)：根。

加斯加利剌 (Croton eluteria)：樹皮。

西瓦第拉（沙巴第拉）(Schoenocaulon officinale)：

子仁。

藜櫻桃莖 (Chenopodium)：子仁。

Cherry：stalks.

金雞納 (Cinchona)：樹皮。

古柯 (Erythroxylon coca)：葉。

古奇蘭納 (Guarea rusbi)：樹皮。

苦西瓜 (Citrullus colocynthis)：果實。

牛嬭菜 (Marsdenia condurango)：樹皮。

祕魯古巴 (Lonchocarpus nicou)：樹皮及根。

土耳尼羅 (Turnera diffusa)：葉。

蔓陀蘿 (Datura metel)：葉及子仁。

洋地黃 (Digitalis purpurea)：葉及子仁。

麻黃 (Mahuang)：莖及枝。

油加利 (Eucalyptus globulus)：葉。

延胡索 (Fumaria officinalis)：葉及花。

龍膽 (Gentiana lutea)：根。

金海豹 (Hydrastis canadensis)：根。

麝香子 (Hibiscus abelmoschus)：子仁。

安哥斯丟拉 (Galipea officinalis)：樹皮。

山金車 (Arnica montata)：根、莖、葉及花。
	顛茄 (Atropa belladonna)：草、根、漿果、葉及花。

玻璃苣 (Borago officinalis)：莖及花。

短葉布枯 (Barosma betulina, Barosma serratifolia及

Barosma renulata)：葉。
白菖 (Acorus calamus)：根。

Cannabis (Cannabis sativa)：草。

鼠李 (Rhamnus purshiana)：樹皮。

阿勃勒 (Cassia fistula)：豆莢及unpurified果漿。

Purified阿勃勒果漿 (aqueous extract)列入第13.02節。

百金 (Erythraea centaurium)：草。
甘菊 (Matricaria chamomilla, Anthemis nobilis)：花。

英國月桂 (Prunus laurocerasus)：漿果。

丁香 (Caryophyllus aromaticus)：樹皮及葉。

印度草莓 (Anamirta paniculata)：子仁。

秋水仙 (Colchicum autumnale)：球莖及子仁。

西門肺草 (Symphytum officinale)：根。

毛草 (Agropyrum repens)：根。

蓽澄茄 (Cubeba officinalis Miquel或Piper cubeba)：

粉末。

蒲公英 (Taraxacum officinale)：根。

魚藤 (Derris elliptica及Deris trifoliata)：根。

接骨木 (Sambucus nigra)：花及樹皮。

黑麥角 (Ergot of rye)。

弗南古拉 (Frangula)：樹皮。

山薑 (Alpinia officinarum)：根莖。

人參 (Panax quinquefolium及Panax ginseng)：根。

癒瘡木 (Guaiacum officinale及Guaiacum sanctum)：

木。

金縷梅 (Hamamelis virginiana)：樹皮及葉。

菲沃斯 (Hyoscyamus niger)：根、子仁及葉。

牛膝草 (Hyssopus officinalis)：花及葉。

牽牛花 (Ipomoea orizabensis)：根。

瀉根 (Ipomoea purga)：根。

	草本威靈仙 (Veronica virginica)：根。

菩提樹 (Tilia europaea)：花及葉。

山梗菜 (Lobelia inflata)：草及花。

雄毛蕨 (Dryopteris filix-mas)：根。

蔓陀蘿花 (Mandrake)：根及地下莖。

亞爾答亞 (Althaea officinalis)：花、葉、根。

薄荷（所有品種）。

蔞蒿 (Artemisia vulgaris)：根。

酸橙 (Citrus aurantium)：葉及花。

三色紫羅蘭 (Pansy)：花。

薄荷 (Peppermint)：（見薄荷）。

車前草 (Plantago psyllium)：草及種子。

罌粟 (Papaver somniferum)：未成熟或乾燥之花

冠。

白花除蟲菊 (Chrysanthemun cinerariaefolium)：葉莖

及花。

蘇林南黃木 (Quassia amara及Picraena excelsa)：

木及樹皮。

秘魯拉坦尼 (Krameria triandra)：根。

玫瑰 (Rose)：花。

芸香 (Ruta graveolens)：葉子。

聖依格納修斯豆 (Strychnos ignatii)。

撒爾沙 (Smilax)：根。

司格蒙 (Convolvulus scammonia)：根。

番瀉 (Cassia acutifolia及Cassia angustifolia)：豆莢

及葉。

龍癸 (Solanum nigrum)。

蔓陀華 (Datura stramonium)：葉及頂芽。

艾菊 (Tanacetum vulgare)：根、葉及種子。

纈草 (Valeriana officinalis)：根。

馬鞭草 (Verbena)：葉及頂芽。

綠黎蘆 (Viburnum prunifolium)：根及表皮。

核桃 (Walnut)：葉。

車葉草 (Asperula odorata)：草。

苦艾 (Artemisia absinthium)：葉及花。

蒜藜蘆 (Veratrum album及Veratrum viride) 根。

野生苦汁薄荷 (Marrubium vulgare)：草及莖。

吐根樹 (Cephaelis ipecacuanha)：根。

耶僕蘭日 (Pilocarpus jaborandi及Pilocarpus
	microphyllus)：葉。
薰衣草 (Lavandula vera)：花及草。

靈納諾 (Bursera delpechiana)：木。

甘草 (Glycyrrhiza glabra)：根。

Long pepper  (Piper longum)：根及地下莖。

錦葵 (Malva silvestris及Malva rotundifolia)：葉及

花。

薄荷 (Marjoram)：（野生牛至菜見下面）。

美莉沙 (Melissa officinalis)：葉、花及頂芽。

樹木苔 (Evernia furfuracea)：一種地衣。

番木鄨樹 (Strychnos nux-vomica)：根。

鳶尾 (Iris germanica, Iris pollida及Iris florentina)：

根。

印度薄荷 (Pogostemon patchouli)：葉。

松 (Pine)：芽。

野生蔓陀蘿 (Podophyllum peltatum)：根及地下莖。

普耳沙提那 (Anemone pulstilla)：草。

除蟲菊花 (Anacyclus pyrethrum)：根。

桲 (Quince)：子仁。

大黃 (Rheum officinale)：根。

迷迭香 (Rosmarinus officinalis)。草、花及葉。

山艾 (Salvia officinalis)：葉及花。

檀香木 (Sandalwood)：白及黃色碎片。

薩沙富拉斯 (Sassafras officinalis)：樹皮、根及木。

攝涅瓦 (Polygala senega)：根。

赤榆 (Ulmus fulva)：樹皮。

海蔥 (Urginea maritima, Urginea scilla)：球莖。

羊角拗 (Strophanthus kombe)：子仁。

零陵香 (Dipterix odorata)：豆。

毛蕊花 (Verbascum thapsus及Verbascum phlomoides)

：葉及花。

水苦 (Veronica officinalis)：葉。

紫蘿蘭 (Viola ordorata)：根及乾花。

野生牛至菜 (origanum vulgare)；甜牛至菜
（Marjorana hortensis或Origanum majorana）除外

（第七章）。

土荊芥 (Artemisia cina)：花。

育亨賓 (Corynanthe johimbe)：樹皮。


    上列各植物學名（並非已全部詳述無遺），對於植物之認定，應有助益。惟提及特殊種類之植物學名，並不表示未提及之同一科而不同種之植物，不得歸入本節內。

    本節之某些產品係屬經國際儀器鑑定的麻醉性藥物，詳列於第二十九章末端之表內。

12.12-
刺槐豆、海草及其他藻類、甜菜及甘蔗，生鮮、冷藏、冷凍或乾燥，不論是否研磨者；未列名果實核與子仁及其他植物產品（包括未焙製之各種菊苣根），主要供人類食用者。

1212.10-刺槐豆，包括刺槐豆種子

1212.20-海草及其他藻類

1212.30-杏、桃（包括油桃）、李之核及仁

-其他：

1212.91--甜菜

1212.99--其他

（A）刺槐豆

    刺槐豆（稻子豆）為矮子常綠植物（Ceratonia siliqua），地中海區域出產，具有褐色之豆莢，莢內含有許多種子，主要用為過濾之材料及動物之飼料。

    刺槐豆含有大量糖份，有時作為甜食品。

    本節包括整粒子仁及胚乳；亦包括其果皮及胚芽，不論磨成粉與否，亦不論進口者為單獨或混合者或為胚乳粉與胚粉混合物。

    本節不包括刺槐豆胚乳粉，該粉係歸入第13.02節，作為膠劑或加厚劑。

（B）海草及其他藻類

    本節包括所有海草類及其他藻類，不論可否食用。可為生鮮、冷藏、冷凍、乾燥或研磨者。海草及其他藻類用途廣泛（例如，製造藥品、化粧品，供人食用，作動物飼料或肥料）。

    本節尚包括海草細粒及其他藻類細粒，不論是否由各種不同的海草及其他藻類混合而成。

    以下各種除外：

（a）石花菜及鹿角菜膠（第13.02節）。

（b）已死的單細胞藻類（第21.02節）。

（c）第30.02節之微生物培養物。

（d）第31.01或31.05節之肥料。

（C）甜菜及甘蔗

    本節尚包括本節所述形態之甜菜及甘蔗。但不包括已被壓擠或抽取汁液後之纖維殘渣部份。

（D）未列名果核與子仁及其他植物產品（包括未焙製之菊苣根如Cichoriumintybus sativum品種），主要供人類食用者。

    本節包括果核及果仁及其他植物產品，其主要用途直接或間接用來作人類消費用，而未列入其他節者。

    因此本節包括桃（包括油桃）、杏、李之果仁（主要用作杏仁（almond）代用品）。縱使這些果仁可用於提取植物油，但仍歸入本節。

    本節還包括未焙製之Cichorium intybus sativum菊苣根，不論是鮮或乾的，整個或切過。此品種之菊苣根經焙製用來作為咖啡之代用品者不包括在本節（第21.01節），其他未焙製之菊苣根分類在第06.01節內。

    羌活莖主要係供加工製成蜜餞，亦歸入本節。此項物品，通常浸於鹽水中以便暫時保藏。

    本節包括甜蘆粟如Saccharatum用來作為糖蜜或糖漿之原料。

    本節不包括用作彫刻之果核及小粒種子（如棗核，第14.04節）及焙製之果仁（通常作為咖啡代用品，第21.01節）。

12.13-穀類之及外穀，未經加工，不論是否已切碎、研磨、壓製或呈團粒狀者。

    本節僅包括打去穀粒後之穀類之及外穀未經任何加工者，或僅經切磨成粉而壓擠成團粒狀（如直接用壓力壓擠或加入不超過3％之黏合劑而成），而未進一步加工者。 本節不包括潔淨、漂白或染色之穀類之（第14.01節）。

12.14-瑞典蕪菁、飼料蓁菜、飼料用根菜、飼料用乾草、紫花目蓿、三葉草、紅豆草、飼料用甘藍、羽扁豆、野豌豆及類似芻秣飼料，不論是否為團粒狀。

1214.10-紫花苜蓿細粒及團粒

1214.90-其他

本節包括下列：

（1）瑞典蕪菁、飼料蓁菜、飼料用蕪菁（forage turnips）、飼料用胡蘿蔔（白色或淡黃色）及其他飼料用之根類。此等根類即使其中某些品種適合供人食用，仍歸入本節。

（2）飼料用乾草、紫花苜蓿、三葉草、紅豆草、飼料用甘藍、羽扁豆、野豌豆或類似之芻秣飼料，不論新鮮或乾品、完整、切、砍或壓製者。此類物品，不論是否用鹽醃漬或在地窖中進行過其他防止發酵或變質處理，仍歸入本節。

    「類似芻秣飼料」一詞係指專門為飼養動物而種植之植物。但不包括用途相同之植物廢料（23.08節）。

    本節之芻秣飼料，得加入以重量計少於3％之黏合劑（如糖蜜、澱粉物質等）而製成團粒狀者。

本節不包括下列各項：

（a）第07.06節之胡蘿蔔（紅黃色）。

（b）穀類之及外殼（第12.13節）。

（c）雖然用作動物飼料，但並非專為飼養動物而種植的植物產品，如甜菜、胡蘿蔔葉暨玉米葉等（第23.08節）。

（d）動物飼料（如甘甜芻秣）（第23.09節）。

第十三章

蟲漆；植物膠、樹脂、其他植物汁液及萃取物

章註：

1.─
第13.02節包括甘草萃取物、除蟲菊萃取物、霍布花萃取物、蘆薈及鴉片萃取物。

本節不包括下列各項：

（a）含蔗糖重量超過一○％之甘草萃取物或作為糖食之甘草萃取物（第17.04節）；

（b）麥芽精萃取物（第19.01節）；

（c）咖啡精、茶精或馬黛茶精（第21.01節）；

（d）構成含有酒精成分飲料之植物汁液或萃取物（第二十二章）；

（e）樟腦、經化學製煉之甘草萃取物或第29.14及29.38節之其他物品；

（f）罌粟草膏，其生物鹼含量(按重量計)不少於50%(第29.39節)者；
（g）屬於第30.03或30.04節之藥品或血型分類試藥（第30.06節）；

（h）鞣革或染色用之萃取物（第32.01或32.03節）；

（ij）精油、浸膏、淨油、樹脂狀物質、萃取含油樹脂、精油之水餾液或水溶液或以芳香物質為基料供飲料製造用之調製品（第三十三章）；或

（k）天然橡膠、西印度樹膠、馬來樹膠、怪有力樹膠、奇克樹膠或類似天然樹膠（第40.01節）。

13.01-蟲漆；天然膠、樹脂、膠樹脂及含油樹脂（例如香膠）。

1301.10-蟲漆

1301.20-阿拉伯膠

1301.90-其他

（Ⅰ）蟲漆

蟲漆乃是由某種屬於臙脂蟲類及雌雄脂蟲的介殼科昆蟲寄生在某些熱帶樹木上而產生之一種樹脂。

商業上較主要者有如下列：

（A）棒蟲漆：一般包括在小樹枝上沈積或厚或薄之蟲漆層，呈深紅色，乃顏色最深的一種蟲漆。

（B）子蟲漆：由分離枝條壓碎而得之蟲漆，通常將一部份有色物質洗出。

（C）洋乾漆：為片狀、盤狀或板狀蟲漆，由融化及過濾使其純化後得之，為玻璃狀薄片，呈琥珀色或淺紅色。其他相同之產品有碟狀的「圓釦漆」（buttonlac）。

洋乾漆，主要用於調製凡立水（varnishes），電子工業或製造封口臘。

（D）蟲漆廢物（或深紅色蟲漆）：由配製洋乾漆後之剩餘物中獲得。

蟲漆並可經過除色或漂白，然後製成束捲狀。

本節不包括東方產之某種樹木之汁液，如中國漆、日本漆等，該種汁液暴露於空氣中後即硬化，形成一層抵抗性薄膜（第13.02節）。

（Ⅱ）天然膠、樹脂、膠樹脂及含油樹脂

天然膠、樹脂、膠樹脂、含油樹脂均為植物分泌物，接觸空氣則凝固，惟其名稱每每被人混用。其主要之區別特徵如下：

（A）純天然膠，無嗅無味微溶於水，成黏著狀物質；燃燒時不熔化且無臭味。

（B）樹脂不溶於水有輕微之氣味，係不良之導電體，並帶陰電荷，經加熱則變軟，且幾完全溶化。點火燃燒時則冒煙並產生特殊氣味。

（C）膠脂，如其名稱然，是由不同混合比例的天然膠與樹脂之自然混合物，可部份溶於水；通常有一瀰漫而強烈之氣味。

（D）含油樹脂為主要含有揮發性與樹脂性成分之滲出物。香膠是含有高量苯甲醯基或苯丙烯醯基化合物其（benzoic or cinnamic Compounds）為特徵之含油樹脂。

其主要產品如下：

（1）阿拉伯膠（Gum Arabic）（取自亞伯拉護謨樹屬）（有時稱為尼羅天然膠，亞丁天然膠或塞內加爾天然膠）土梅素（tragacanth）天然膠（從圖拉恒樹膠屬獲得者）；巴斯拉天然膠（Basra gum）；安納卡汀天然膠（Anacardium gum）（由腰果樹採得者）；印度天然膠以及其他薔薇科植物科植物如櫻桃、李、杏、桃及杏仁等製取之所謂「天然膠」（"indigenous" gums）。

（2）松樹的新鮮含油樹脂（液狀），（包括松節油），樅樹或其他松柏科植物（未經提煉者或已精煉者），連同松柏科的樹脂（產於歐洲松一種松脂），係含有植物廢物而乾固於樹木之切口處者。

（3）柯巴脂（Copal）（岩樹脂）（產於印度、巴西、剛果等地），它包括化石岩樹脂（fossil copal）；紐西蘭松樹脂（kauri gum）；  瑪脂(DAMAR)；瑪  脂（mastic）；艾迷麗芳香脂（elemi）；仙德拉脂（sandarac）；血竭（dragon's blood）。

（4）雌黃（Gamboge）；氨樹膠（gum ammoniac）；阿魏樹脂（asafoetida）；斯甘摩尼脂（scammony）；大戟屬植物樹脂；白松香（galbanum）；防風根（opopanax）；乳香或焚香（olibanum or incense）；沒藥（myrrh）；阿卡羅特樹膠（acaroid）；癒瘡樹脂（guaiacum）。

（5）安息香膠（Gum benzoin）；蘇合香脂（固體或液體）；妥路香膠（tolu balsam）；秘魯香膠；加拿大香膠，柯拜巴脂（copaiba）；麥加香膠（Meccabalsam）；塔普斯香膠（thapsia）。

（6）大麻樹脂（Cannabis resin）（粗製或純化）取自於大麻植物。（大麻樹脂是一種麻醉性藥物，參考第二十九章後面部份）。

    本節所列天然膠、膠脂、樹脂、及含油樹脂，包括粗製、清洗、純化、漂白、壓碎或粉狀者，但不包括經加壓用水處理，加無機酸處理或加熱處理者；例如：加壓下水處理之樹膠及膠脂所具有之水溶性（第13.02節）以硫酸處理使樹膠具溶解性（第35.06節）樹脂經熱處理使之溶於乾性油中（第38.06節）。

    本節亦不包括下列各項：

（a）
琥珀（第25.30節）。

（b）
含天然香膠之醫藥製劑，和各種香膠製成之醫藥製劑。（第30.03或30.04節）。

（c）
從蟲漆提煉之著色物質的蟲漆染料（第32.03節）。

（d）
樹脂狀物質（萃取自本節所屬物質）及萃取含油樹脂（第33.01）。

（e）
高油（亦稱「液體松香」）（第38.03節）。

（f）
左旋松節油（第38.05節）。

（g）
松香（Rosin）、樹脂酸（resin acids）、松香醇和松香油（rosin spirit androsin oils）；樹脂酸鹽（resinates）、松香瀝青（rosin pitch）、釀酒瀝青（brewers'pitch）及其他以松香為基料之類似化合物（第三十八章）。

13.02-植物汁液及萃取物；果膠質，果膠脂及果膠酸鹽類；洋菜（石菜花）膠及其他不論是否改質之植物黏膠及增稠劑。

-植物汁液及萃取物：

1302.11--鴉片

1302.12--甘草

1302.13--霍布花（蛇麻花）

1302.14--除蟲菊或含魚藤酮植物根之汁液及萃取物

1302.19--其他

1302.20-果膠質、果膠脂、果膠酸鹽類

-由植物提煉之黏膠與增稠劑，不論是否改質：

1302.31--洋菜（石花菜）膠

1302.32--植物黏膠及增稠劑，由刺槐豆，刺槐豆種子或枯亞籽子所提煉者，不論是否改質

1302.39--其他

（A）植物汁液及萃取物

    植物汁液及萃取物（由植物自然分泌者，經割切而溢出者，或用溶劑萃取者），如未更明確地列入其他節者則列入本節（參閱本註解(A)款後段所列）。

此等汁液與萃取物與第33.01節之精油、樹脂狀物質及萃取含油樹脂之不同處在於除揮發性芳香成分外含有更高比例之其他植物性物質（例如葉綠素、單寧、苦味素、碳水化合物及其他萃取物）。

歸屬此處之汁液及萃取物包括下列各項：

  （1）鴉片，為罌粟未成熟蒴果之乾燥汁液，係從罌粟莖或種子蒴莢切口流出或榨取而得。通常呈球狀或餅狀，大小不一，形狀各異。然而，罌粟草膏，其生物鹼含量(按重量計)不少於50%者，不歸入本節（參閱本章章註1（f））。
  （2）甘草精，由豆科植物「甘草」之乾燥根部在加壓下以熱水萃取再加以濃縮而得。或呈液狀，或呈磚狀、塊狀、棒狀、片狀或粉狀。（以重量計如其所含蔗糖成分超過10％或製成糖食者（不論其含糖量多少）除外，參閱第17.04節）。

  （3）霍布花汁。

  （4）除蟲菊汁，主要用正己烷或石油醚有機溶劑去萃取各種除蟲菊花的汁液（例如：Chrysanthemum cinerariaefolium）。

  （5）各種含有魚藤酮之植物之萃取物（derris,cube,timbo,barbasco等）。

  （6）曇華屬的任何一種植物的萃取物和其酒精溶液。大麻樹脂，不論粗製或純化，不包括在本節內(第13.01節）。

  （7）人蔘萃取物，不論是否以零售方式出售，是用水或酒精萃取。

人蔘萃取物混合其他成分（例如乳糖或葡萄糖）供調製成人蔘茶或飲料之用者，不包括在本節內。（第21.06節）。

  （8）蘆薈油（Aloes），由各種具名蘆薈（百合科）萃取之濃厚帶有強烈苦味之汁液。

  （9）足葉草脂（Podophyllum），由蔓陀羅華（Podophyllum peltatum）之乾燥根莖以酒精萃取而得之樹脂狀物質。

  （10）美洲箭毒液（Curae），由馬錢子科植物（strychnos family）葉及樹皮萃取之汁液。

  （11）括矢亞樹（Quassia）液，由南美產之一種苦木科灌木所得。

苦木之主要苦味，由苦木之枝幹中萃取，為第29.32節所屬之一種異環化合物。

  （12）其他藥用萃取物，例如顛茄（belladonna）、黑赤楊（black alder）、卡斯卡拉（cascara sagrade）、大蒜、龍膽（gentian）、瀉根（jalap）、金雞納（cinchona）、大黃、撒爾沙（sarsaparilla）、羅望子、纈草（valerian）、松芽、古柯、柯羅辛（cdocynth）、歐洲羊齒（male fern）、金縷梅（witch hazel）、茄科毒草（henbane）、裸麥麥角（ergot of rye）。

  （13）甘露密（Manna），取自甘露密樹切割而得之汁液，呈固體狀帶甜味者。

  （14）黏鳥膠（Bird lime），由檞寄生漿果萃取之淺綠色黏厚之膠汁。

  （15）決明肉之水萃取物，但決明豆莢及決明肉除外（第12.11節）。

  （16）奇諾膠（Gum kino），某些熱帶樹分泌之稠黏汁液，供鞣革及製藥之用。

  （17）日本（或中國）漆（天然漆），取自某種產於遠東的漆木切割而得之汁液（例如Rhus vernicifera），用於塗覆或裝飾各種物品（如盤碟、屜櫃等）。

  （18）萬壽果汁（papaw juice），已乾或未乾者，但尚未純化成木瓜酵素。（在顯微鏡下，可見凝集之乳液結球）。木瓜酵素除外（第35.07節）。

  （19）可拉樹汁液（Cola extract），取自於可拉樹的堅果（一種可拉樹的種子如Cola nitida），主要用於製造某些飲料。

  （20）漆樹（Cashew）堅果殼之萃取物，然而漆樹堅果殼萃取液之聚合物不包括在內。（通常列於39.11節）。

  （21）香草含油樹脂（有時被誤認為「香草樹脂狀物質」或「香草萃取物」）。

    植物汁液通常成黏厚狀或固體。萃取物可能為液體、糊狀、或固體狀。「酊酒」係用酒精萃取而仍溶於酒精內者。

    所謂「流體萃取物」係指萃取物例如在，酒精、甘油或礦物油中之溶液、酊酒及流體萃取物，通常為標準化者（例如除蟲菊汁液，可添加礦物油使其標準化成商用規格，如含「除蟲菊鹼」成分為2％或20％或25％）。固體萃取物，是由溶劑蒸發而得，有時加入惰性物質可使萃取物易於揮發成粉狀（如顛茄萃取物加入粉狀阿拉伯膠），或達成標準之強度（例如鴉片之萃取物加入相當份量之澱粉以製成含固定成分嗎啡的產品）。上述之添加物，並不影響此項固體萃取物之分類。

    萃取物可為單一物或複合物。單一萃取物係由一種植物中提取，複合物則由數種單一萃取物混合而得或將數種不同之植物混合處理而得。因此複合物（不論其為酒精酊或其他形式），含有數種植物之成分。包括瀉根之混合萃取物、蘆薈之混合萃取物、金雞納之混合萃取物等。

    本節所列之植物汁液及萃取物，通常為多種工業製品之原料。但加入其他物質因而具有食品或醫藥製劑等之特性者，則不列入本節。

    本節中之某些產品係屬經國際儀器鑑定的麻醉性藥物，詳列於第二十九章末端之表內。

不列入本節之調製品舉例如下：

（i）含有植物萃取物之加香料糖漿（第21.06節）。

（ii）用以製造飲料之調製品。此等調製品係以本節之植物萃取物與乳酸、酒石酸、檸檬酸、磷酸、防腐劑、發泡劑、果汁等混合而得，有時亦加入精油。如此取得之調製品一般分列於第21.06或33.02節。如未更明確地列入其他章節，則歸入第21.06節。

（iii）醫藥製劑（若干亦稱「酊酒」），係植物萃取物加入其他物質之混合物（例如：製劑之含有蕃椒之混合萃取物，松節油酒精液，樟腦及甲基水楊酸等者；或含有鴉片酊、茴香油、樟腦及安息酸等之混合物者。）（第30.03或30.04節）。

（iv）製造殺蟲劑之中間產物，包括除蟲菊萃取物添加石油稀釋後使成含除蟲菊鹼含量少於2％，或經加入其他物質如增強劑者。（如次甲基氧化物）（第38.08節）。

    本節亦不包括植物性萃取物經混合或化合後（不加入其他物質）作為治療或預防疾病用者。此種混合物，及由數種植物萃取物混合而成之類似藥用混合萃取物，歸入第30.03節或30.04節，該節亦包括單一之植物萃取物（不論已否標準化或溶於任何溶劑者），經製成劑量用於治療或預防者，或為同樣目的而包裝成零售用者。

本節不包括精油、樹脂狀物質及萃取含油樹脂（第33.01節）。精油（亦可藉溶劑萃取取得）與歸列本節內之萃取物的不同在於它實質上係由揮發性芳香物質組成。樹脂狀物質與本節之萃取物不同處在於它係利用有機溶劑或超臨界流體（例如，壓力下之二氧化碳氣體）萃取乾燥之天然無細胞質植物或動物樹脂性材料而得。萃取含油樹脂與本節萃取物之不同為（1）它係利用有機溶劑或超臨界流體萃取從天然細胞質原植物材料取得（幾乎皆為香辛料或芳香植物），（2）它含有界定香辛料（spice）或芳香植物特有氣味或風味之揮發性芳香素以及非揮發性香味素。」

    本節亦不包括下列業經更明確地歸屬於其他章節之植物產品：

（a）天然膠、樹脂、膠樹脂與含油樹脂（第13.01節）。

（b）麥芽精（第19.01節）。

（c）咖啡精、茶精或馬黛茶精（第21.01節）。

（d）含植物汁液和萃取物之酒精飲料。（第二十二章）。

（e）菸葉成分抽出物（第24.03節）。

（f）樟腦（第29.14節）和甘草甜素及甘草酸鹽。（第29.38節）。

（g）作血液分類試藥之萃取物（第30.06節）。

（h）丹寧萃取物（Tanning extracts）（第32.01節）。

（ij）染料萃取物（第32.03節）。

（k）天然橡膠、橡皮膠、馬來樹膠、美洲怪有力樹膠（guayule）、中南美樹膠（chicle）和其他類似之天然膠（第40.01節）。

（B）果膠質、果膠酯、果膠酸鹽類

    膠質（商業上一般稱為果膠素Pectins）為一種多醣類，其主要成分為多元水解乳糖醛酸（Polygalacturonic acids），係存在於植物細胞內，尤其於果實及蔬菜內。商業上，係由蘋果、梨、桲（quinces）、柑橘、甜菜等之渣中萃取而得。果膠素主要係於調製果醬或其他加工品時作為凝固劑之用。果膠素得為液狀或粉狀不論有否加入糖類（葡萄糖、蔗糖等）使其標準化，或加入其他物質，俾於使用時可保持一致之效果，均歸屬於本節。有時亦可含有檸檬酸鈉或其他緩和鹽類。

    果膠酯為果膠酸鹽類(部份甲氧基之多元水解乳醣醛酸Partially Methoxylated Polygalacturonic Acids)果膠酸鹽類（Pectates）為果膠酸之鹽類（脫甲氧基果膠酸鹽）；以上二者其主要性質及用途與果膠素（Pectins）相同。

（C）石花菜及其他由植物提煉之黏膠與增稠劑，不論是否改質。

    由植物提煉之黏膠與增稠劑，於冷水中則膨脹並可溶解於熱水中，冷卻後則形成均勻無味之膠體。主要作為gelatin之代用品於食品加工，紡織及製紙敷料，並能使某種液體澄清，更可為細菌培養劑，製藥以及化粧品工業。他們也可用化學方法來緩和（例如酯化、醚化，用硼砂酸鹼處理）。

    這些產品不論已否添加糖類（葡萄糖、蔗糖等）或其他物品來標準化（目的在於保證使用時的穩定性），仍歸屬於本節內。

主要有以下數項：

（1）石花菜，由某些生長於印度洋及太平洋之海藻內提取而成。通常呈乾纖維狀、片狀、粉狀或經酸處理成膠體狀。商業上亦稱 "gelose" 或日本植物膠（或苔）及Alga spinosa（有刺的海藻）。

（2）刺槐豆子葉粉（Ceratonia siliqua）或瓜爾（guar）子葉粉（Cyamopsis psoralioides或Cyamopsis tetragonoloba）。此類豆粉不論已否經化學處理以穩定其黏性（黏度、溶解度等），亦歸屬本節。

（3）鹿角菜膠：從鹿角菜（亦稱愛爾蘭苔或珍珠苔）提取，通常成纖維線狀、片狀或粉狀。本節亦包括從鹿角菜膠由化學變質而產生之膠質（如鹿角鈉）。

（4）增稠劑，係膠質或樹脂膠以水加壓或以其他方法處理而得者可溶於水。

（5）瓦松屬子葉答滿林果子粉（Tamarindus indica）。此類子葉粉不論已否經熱處理或化學處理均包括於本節中。

本節不包括下列各項：

（a）生或乾的海藻類（第12.12節）。

（b）藻酸及藻酸鹽（第39.13節）。

第十四章

編結用植物性材料；未列名植物產品

章註：

1.─
本章並不包括歸入第十一類之下列物品：主要供製造紡織品之植物性材料或植物纖維，不論已如何處理，或已經加工處理，然僅適於作紡織材料之其他植物材料。

2.─
第14.01節適用於竹類（不論是否劈開，縱鋸，或截成一定長度均在內）末端為圓形、漂白、塗布、非燃性、拋光或染色，劈開之柳條，蘆草及類似物，籐心及已抽或劈開之藤條，但不包括小木片（第44.04節）。

3.─
第14.02節不包括木絲（第44.05節）。

4.─
第14.03節不包括供製掃帚及刷子用之結或束（第96.03節）。

總　則

本章包括下列各項：

（1）主要用於製造編條、刷子、掃帚或填充料或填塞物之原始或粗製植物性材料。

（2）供雕刻，製鈕扣及其他小裝飾品之子仁、小粒種子、殼、堅果等。

（3）未列入其他章節之植物產品。

本章不包括不論如何製成，主要係製造紡織品之植物材料或其他經處理後適於製造紡織材料之植物性材料者（第十一類）。

14.01-主要作為編結用植物性材料（例如，竹、籐、蘆葦、燈心草、柳條、棕櫚，已淨、漂白或染色之穀類稈及菩提樹皮）。

1401.10-竹

1401.20-籐

1401.90-其他

    本節包括未經加工的植物材料，主要作為製造編製產品如草蓆、麻袋、盤子及各種藍筐（包括盛裝水果、蔬菜、蠔等之籃）蓋籃、手提箱，以及傢俱（例如桌椅）、帽子等之用者。此類原枓亦可用於製造刷子、傘柄、手杖、釣魚桿、煙桿、粗繩等，以及製造紙漿或用作草繩。

本節亦包括下列各項：

（1）竹，熱帶生長之一種禾木科植物，主要產於中國、日本及印度。竹有輕而光滑而中空之桿莖，其中每節有溝痕。竹（不論已否鋸開，縱長鋸開，切段，尾端磨圓，漂白，加工成防火性，表面磨光或染色）都包括在本節內。

（2）籐，係生長於亞洲南部，屬於籐屬（Calamus）之攀緣棕櫚（Climbing palms）之莖桿，圓形，堅韌而富有彈性，直徑在0.3公分至6公分之間，顏色自黃色至褐色不等，表面或為灰暗（黯無光澤）或有光澤，本節包括籐心或籐皮以及長扁條，後者係以此類籐心或籐皮或整根籐經縱切而得者。

（3）蘆葦及燈心草，係生長於歐洲及熱帶低窪地區許多草本植物之統稱。蘆葦通常有較強韌之桿莖直而中空，有規則之節間，以示生葉之處。較普通者有水藺草（Scirpus acustris）；一般野生蘆葦（Arundo donax及Phragmites Communis）；Cyperus屬之各品種（如「三角藺」（Cyperus tegetiformis），中國草蓆及Juncus屬（如「燈心草」Juncus effusus日本草蓆）。

（4）柳條（白、黃、綠或紅色）長而柔軟之嫩條或某種野柳樹（Salix）之樹枝。

（5）拉菲亞（Raffia）棕櫚係商業名稱，為由拉菲亞科棕櫚樹屬的葉子取得之纖維扁條，其中以Raphia ruffia為最重要，主要生長於馬達加斯加。拉菲亞用於編織，並於園藝上用作連結之材料。未紡績之拉菲亞纖維不包括在內（第46.01節）。本節包括用途相同及製帽用之其他葉及草（例如：巴拿馬及拉丁尼亞草）。

（6）穀類之，不論帶穗與否，經潔淨、漂白或染色者。（參見以下）

（7）數種抉菩提樹（Tilia種）之內樹皮（韌皮部）。此種樹皮之纖維頗強韌用於製繩、包裝布、粗蓆類，也可梱綁作物。本節亦包括用途相同之非洲產之木棉樹皮及若干柳樹及白楊樹之樹皮。

    除未經加工之穀類之，不歸入本節外，本節範圍內之編結用植物性材料包括不論已否經過清洗，原始狀態或切條、剝皮、打光、漂白、準備染色或已經染色、油漆，或經加工成防燃性等。本節之貨品亦可截切成段，不論已否兩端磨圓（如作為飲料用之禾桿吸管，釣魚桿之枝條，染色用之竹等）或分類成綑、成束的，並予以輕捻以便於包裝、貯存、運輸等。本節所列之材料如纏繞成綑以便應用而代替編條者，則歸入第46.01節。

本節亦不包括下列二項：

（a）木片（第44.04節）

（b）上述各種植物材料經滾碾、壓碎、梳理或其他方法作紡績之用者（第53.03至53.05節）。

14.02-主要供作填充及襯墊之植物性材料（例如木棉、植物性絨毛及苦草），不論是否有無支撐材料整理成層。

    本節包括主要用作家具、座墊、枕頭、馬具、救生圈等之填充料之植物性材料。這些材料，即使另有附屬用途者亦歸入本節內。

    本節不包括植物性材料之用作填充料且已歸入其他節者，或主要用作其他用途者。例如北非蘆葦草（esparto grass）（第14.04節），木絲（第44.05節），軟木絲（第45.01節），椰皮纖維（第53.05節）及植物性紡織用纖維廢料。

本節包括下列各項：

（1）木棉：為商業上名詞，係棉葵科（Bombacaceae）的樹，其包圍在種子周圍黃白色或淡褐色的棉質纖維。纖維之長度自15至30公釐不等，視品種而異；富彈性，不吸水、質輕、易脆的。

（2）某些植物性軟毛（有時亦稱為植物性絲），係由某些熱帶植物（例如Asclepias）之子仁上生長之單細胞茸毛。

（3）植物毛，包括阿爾及利亞纖維（Crin vegetal）取自某些矮生棕櫚樹的葉子。（特別如矮唐棕櫚Chamaerops humilis）。

（4）苦草（如Zostera marina），是一種海洋植物其狀如茸毛或草。

（5）天然捲曲產品（foin frise）取自Carex科蘆葦之葉。

    本節所包括之此項材料，為原始材料，或經洗淨、漂白、染色、梳理或經另行處理者（但紡績者除外）。進口者如成束狀者仍包括在內。

    本節亦包括上述之植物材料整理成層而以紡織物或紙張等作為支撐物，或夾於紡織物、紙張等間，經裝訂或簡單縫紉者。

14.03-製刷及掃帚用之植物性材料（例如帚高粱、巴西棕櫚纖維及茅草及熱帶植物纖維），不論是否包裝成綑或成紮者。

    本節包括主要作為製刷及掃帚等之植物性材料，雖該項材料亦可作為其他用途者。但

不包括某些植物材料已明確地歸入其他節者，或非主要供製刷及掃帚之用者，例如竹、蘆葦和燈心草（第14.01節），苜蓿、北非蘆葦草（esparto grass），及金雀花莖《未製就供紡織用者見第14.04節或已製供紡織用者第53.03 （掃帚） 或53.05節（苜蓿及北非蘆葦草）》，椰皮纖維（椰子殼纖維）（第53.05節）。

本節包括下列各項：

（1）圓椎花序的稻米、高梁（Sorghum vulgare var. technicum）或特別取去種子的粟子。

（2）某些棕櫚纖維（Piassava），係由某種熱帶棕櫚葉獲得之纖維，最著名者有巴西及非洲棕櫚纖維。

（3）茅草根，係高梁Andropogon屬禾本科的植物，生長於乾燥之沙土中。此種植物，亦稱「刷草」係生長於歐洲，特別盛產於匈牙利和義大利之雜草，但勿與提煉精油之Vetiver根（khus-khus草或印度茅草）或與有治病效能之茅草根相混淆（第12.11節）。

（4）其他若干禾本植物之根部，如中美洲Epicampes屬植物之根，（例如金雀花根或acaton）。

（5）Gomuti 纖維取自於砂糖椰子Arenga saccharifera或Pinnata。

（6）熱帶美洲植物纖維（墨西哥坦比哥纖維或墨西哥纖維）組合之纖維，包括取自於短葉墨西哥龍舌蘭短而硬的纖維。

所有此類材料，不論是否經過割切、漂白、染色或梳理（紡績用者除外）及經裝成綑束者，仍歸入本節。

然而本節不包括成結或成束之纖維，即不須切分即可製作掃帚或刷子（或僅須稍加工即可製作者）。此類物品屬第96.03節（參閱第九十六章章註3）。

14.04-未列名植物產品。

1404.10-植物性原料，主要用於染色或鞣製之用

1404.20-棉籽絨

1404.90-其他

本節包括所有未列入其他節之植物性產品。

它包括：

（A）植物性原料，主要用於染色或鞣製之用

此類產品主要用於染色或韖製，或直接使用或作為配製染色或鞣革萃取物之用。此產品或未經處理、潔淨、乾燥、磨細或製粉（不論是否經壓榨過）。

其主要的如下：

（1）木材：鹽膚木（Sumach）、佛提樹（fustic）（包括俗稱「小佛提樹」）蘇方木（logwood）、破斧樹（quebracho）、巴西蘇木（Brazil wood）（包括Pernambuco 木或蘇木）、栗樹、紫檀木。

應注意的是歸入本節之木材僅限於碎片、刨片或研磨成粉者，而其主要用途係供染色、或鞣製之用。其他形狀之木材，不歸入本節（第四十四章）。

（2）樹皮：各種橡樹（包括黑橡樹（槲）和軟木的內皮）、栗樹、白樺樹、鹽膚木、「小佛提樹」、護膜樹（Wattle）、含羞草、紅樹（mangrove）、松科長青樹（hemlock）和柳樹。

（3）根類及其類似物：茜草（madder）, canaigre,Berberis Vulgaris 和朱草（alkanet）。

（4）果實、漿果和種子：Algarobilla pods, vallonia, myrobalans,dividivi（libidibi）, buckthorn berries（也被認為Persian漿果；Turkish種子，黃漿果等），annatto種子和果肉，胡核殼和杏仁莢（Almond Hull）。

（5）樹癭堅果（Gall nuts）：阿勒坡樹癭（Aleppo galls）、中國樹癭、匈牙利樹癭（Hungarian galls）、松樹癭（Pine galls）等。

樹癭堅果是因Cynips 屬的昆蟲刺穿橡樹及其他樹木的葉子或樹枝而長出的瘤，含有韖酸和沒食子酸和用於染色和寫字用墨水之製造。

（6）莖、柄、葉和花：大青菘藍（Woad）、鹽膚木，「小佛提樹」冬青、桃金孃、向日葵、指甲花、木犀草（reseda），產靛之豌豆科植物的莖、根和葉部。乳香樹的葉、紅花變種紅花的花），和染料的植物。（Gensita tinctoria，臘狀大青菸藍）。

番紅花的花莖柱頭與花柱不包括在內（第09.10節）。

（7）地衣：染料用的地衣，取自於可產生桔梗色料的苔，地衣紫（cudbear）和石蕊色素（litmus）。（Rocella tinctoria和fuciformis, Lichen tartareus和Lichen parellus, pustulous lichen或Umbilicaria pustulata）。

本節不包括下列各項：

（a）植物性鞣革用萃取物，單寧（鞣酸）包括五倍子水溶性單寧在內。（第32.01節）。

（b）染木及其他植物性染料之萃取物（第32.03節）。

（B）棉籽絨（Cotton linters）

    某種棉花樹的種子，經過軋棉機，將棉花纖維分離，但表層仍覆蓋一層纖細而短的纖維 （通常短於5mm），這種纖維就是棉籽絨。

    此短絨因太短而不能紡紗，含有非常高的纖維素是製造濾煙粉和製造人造纖維（如嫘縈）及纖維素塑膠的理想原料。有時用於製造某種濾紙，過濾器和作為橡膠工業的填充料。

    棉籽絨分類於本節內，不論它們將作任何用途，和不論是否為原棉，已淨、漂白、染色或使成吸收性的，可能經脹大或加壓加強呈片狀或板狀。

本節不包括下列各項：

（a）填塞料，已塗浸藥物或製成零售包裝供醫療或外科、齒科或獸醫用者（第30.05節）。

（b）其他填塞料（第56.01節）。

（C）雕刻用的堅硬果子、小粒種子、果托和堅果

這些產品用於製鈕扣、珠串、念珠及其他小手工藝品。

此類產品計有下列各項：

（1）象牙果（Corozo），係數種棕櫚樹之種子（堅果），盛產於南美洲，其結構、硬度及色澤類似象牙，故一般稱為「植物象牙」。

（2）非洲圖姆棕櫚（Doum）的種子（堅果），主要產於非洲的東部及中部（厄立特利亞（Eritera）、索馬利蘭、蘇丹王國等地）。

（3）其他類似之棕櫚的堅果（例如帕耳邁拉島或大溪地堅果）。

（4）曇華（Canna indica）種子，相思子（亦稱雞母珠樹）的種子、棗子核，以及巴西棕櫚樹之堅果。

（5）椰子殼。

以上各類產品，不論整粒或切片者（象牙果及圖姆堅果常如此）如未另行加工者，歸入本節，如經另行加工者除外（一般歸入第96.02或96.06節）。

（D）其他植物性產品

此類產品包括下列各項：

（1）北非蘆葦草（Esparto），係由北非Esparto草（Stipa tenacissima）及生長於非洲及西班牙之Lygeum  spartum草獲得。主要用於製造紙漿，亦可製造繩和網，編織物如地毯、草蓆類、籃子、拖鞋等用，並可作為椅子和床墊的填充及墊心材料。

歸入本節之北非蘆葦草Esparto，只有莖桿及葉，不論其為未加工的、漂白或染色者，但經滾軋、壓碎或梳理成為紡織纖維者除外（第53.05節）。

（2）生金雀草桿，為一種豆類植物的纖維，用於紡織工業上，但不包括梳理後之纖維及粗纖維屑（第53.03節）。

（3）絲瓜絡，被認為是植物海棉，由葫蘆種（絲瓜Luffa cylindrica）之細胞組織所組成。

動物性海棉不包括在內（第05.09節）。

（4）象牙果粉，圖姆棕櫚之堅果粉或椰子殼粉，及類似品。

（5）青苔（但並非指用於染色（參考（A）（7）），醫藥用或裝飾品用者）。石花菜膠、鹿角菜膠及其他自植物材料提煉之天然黏著劑或稠厚劑除外（第13.02節）。海草和其他海藻（第12.12節）和已死單細胞海藻（第21.02節）也不包括在本節內。

（6）起毛頭草（Teazle-heads），包括加工後用於紡織品的成品，但尚未裱裝者。

（7）日本通草紙（Japanese rice paper）（俗稱）由生長在遠東的某種樹的木髓切薄片而成，可供製造人造花、繪畫等用，通草紙的薄片分類在本節內，不論是否經滾壓、平整其表面，或截切成長方形（或方形）者。

（8）荖葉（Betel leaves蒟醬葉），由蒟醬葉新鮮綠葉組成，荖葉通常在飯後咀嚼有提及刺激的效果。

（9）規那皮（Quillaia bark）（皂皮樹樹皮或巴拿馬棕櫚樹皮）（規那皮石鹼草）。

（10）無患子（Sapindus）的漿果或種子（無患子）。

（Sapindus mukorossi, S. trifoliatus, S. saponaria, S. marginatus, S. drummondii）。

成層之植物材料（適合歸入本節之型式者）以紡織物、紙張等支撐者或夾於紡織物、紙張而加以裝訂或粗縫者，亦歸入本節。
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